-
VAN ÇOCUK EVLERİ SİTESİ MÜDÜRLÜĞÜNE
ALINACAK
GIDA MALZEMELERİNE AİT TEKNİK ŞARTNAMEDİR


MADDE.1 TEKNİK ŞARTNAMENİN KONUSU
Sözleşmenin ve Genel Şartnamenin eki ve ayrılmaz parçası olan teknik şartname Van Çocuk Evleri Sitesi Müdürlüğü’nün mal alımına ilişkin usul ve esasları kapsar.
	1
	AÇIK BAL 
Kendine özgü kokuda olmalıdır. Bozuk olmayacaktır. Yabancı madde içermeyecek, kendine has tat, akıcılık, renk ve görünümde çiçek balı olacaktır. Fermente olmuş, küflenmiş, şekerlenmiş, kristalleşmiş, anormal tatta olmayacaktır. İçinde canlı ve cansız arı, böcek ve bunların yan parçaları, artıkları, yumurta ve yavruları, nişasta, parafin, gliserin, kum, toprak gibi yabancı maddeler bulunmayacaktır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ballar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ nin 9' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı ve adresi, net ağırlığı, gün, ay ve yıl olarak yapım ve son kullanma tarihleri kolayca okunabilir biçimde belirtilmelidir.

	2
	AY ÇEKİRDEĞİ
500 gr lık kapalı paketlerde olmalıdır. Çekirdek yeni yılın mahsulü olacaktır. Az tuzlu ve tuzsuz olmalıdır. Kavrulmamış olacaktır.

	3
	AYÇİÇEK YAĞI
Ayçiçek bitkisinin tohumlarından elde edilmiş, kendine özgü koku, tadı ve görünümü olan oda ısında sıvı yağ olacak
 Berrak acık sarı renkli, tortusuz, başka bir yağla karışmamış olacak
 Asiditesi %0.3’ü geçmeyecek
 5 kg.lık pet kutularda olacaktır
 Ambalajında imalatçı firmanın ticaret ünvanı, adresi, tescilli markası, standardın numarası, sınıfı, serbest yağ asitleri % si,net ağırlığı varsa katkı maddelerinin adı ve miktarı, parti numarası, imalat ve son kullanma tarihi,TS-İSO belgeleri bulunacak. 
Petler düzgün, temiz, delinmemiş paslanmamış ve ezilmemiş olacak
 yemek ve kızartmalarda deneme sonucu karar verilecektir.

	4
	AYRAN
1-	Ayran yapımında kullanılan su T.S.E’ ye uygun olmalıdır.
2-	Ayranda gözle görülebilir kirlilik belirtisi olmamalıdır. 
3-	Ayranda asitlik laktik asit cinsinden %0.6’ dan aşağı %1.6’ dan yukarı olmamalıdır. Ayranda yabancı koku tat aroma hissedilmemeli.
4-	Ayran yoğunluğu 1,020’den az olmamalıdır. 
5-	Ayranda sofra tuzu en fazla %1 oranında olmalıdır.
6-	Ayranın 1ml’sinde 10’ dan  çok koli form grubu organizma 100’den çok küf ve maya olmamadır.
7-	 Ayran günlük olmalı otomatik tesislerde el değmeden doldurulup sağlığa zararlı olmayan bir kez kullanılan plastik yada karton kaplar içinde olmalıdır.
8-	Ayran kapları üzerinde firmanın unvanı adresi TS işaret numarası (TS3810) malın adı yapım tarihi, net ağırlığı (300 gr) tuz katılıp katılmadığı yazılmalıdır.
9-	 Ayran 10 derecenin altında saklanmalı kapalı araçlarda taşınmalı  sipariş önceden verilerek mesai saatleri  içinde kuruma getirilme ambalajların üzerinde delik çatlak ve bozukluk olmamalıdır.

	5
	BAYRAMLIK ŞEKER
Renk renk yaldızlı ambalajı üzerinde Osmanlı deseni Çintemani'yi taşıyan ürün tercih ediliyor.
Kırık olmayacaktır. Ambalaj üzerinde cinsi varsa ilave edilmiş diğer maddelerin isimleri ve mamülleri net ağırlığı imalatçı firmanın tescilli markası adresi imal tarihi seri numarası ve son kullanma tarihi okunaklı şekilde yazılı olacaktır. Çikolatalı olacaktır.

	6
	BEBE BİSKÜVİSİ
TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır.
1. 	Tozlu kırık olmayacaktır.
2. 	Ambalaj üzerinde cinsi hangi nevi un veya yağdan yapıldığı, varsa ilave edilmiş diğer maddelerin isimleri ve mamulleri net ağırlığı imalatçı firmanın tescilli markası adresi imal tarihi seri numarası ve son kullanma tarihi okunaklı şekilde yazılı olacaktır.
3. 	Ambalaj üzerinde, cinsi hangi nevi undan veya yağdan yapıldığı, ilave edilmiş diğer maddelerin isimleri ve mamullerin net ağırlıkları okunaklı bir şekilde yazılı olacaktır.

	7
	ŞEKERLİ LEBLEBİ
TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. 500 gr lık torba ambalaj şeklinde olmalıdır. Çorum leblebisi ve dengi olmalıdır. Kavrulmamış olmalıdır.
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	BEYAZ PEYNİR
1- Beyaz peynir, çiğ süt (TS 1019) standardına uygun sütlerin imalat tekniğine göre işlenmesi ve olgunlaştırılması sonucu elde edilen kendine has şekil, renk, koku, tat ve aroması olan peynirdir. 
2- Birinci sınıf tam yağlı peynirlerden olmalıdır. 
3- Rutubet miktarı kütlece en çok % 60 olmalıdır. 
4- Beyaz peynir, resmi kurumlar dışında alındığında müteahhit firmadan muayene ve deney raporu istenir. Bu raporda aşağıdaki bilgiler olmalıdır.
· Muayene ve deney tarihi, Muayene ve deneylerde kullanılan standardın numarası
· Sonuçların gösterilmesi, Standarda uygun olup olmadığı, Rapor tarih ve numarası 
5- Beyaz peynirler sertçe kalıplar halinde hiç kullanılmamış temiz passız peynir kalitesini bozmayacak hiçbir şekilde sızıntı yapmayacak şekilde kapatılmış olan ve TS 1234 ‘e uygun tenekelerden alınır. Sertçe den maksat kalıplar tenekeden rahatça çıkabilmeli, icabında şüpheli bir tenekenin peyniri diğer bir tenekeye kalıplar dağılmadan devredilebilmelidir.
6- Peynir kalıpları ayrılmayacak şekilde birbirine yapışmış yumuşamış ezilmiş olmayacak ve dağılmayacaktır. (muayenesi için parmakları kapalı elle kalıbın yüzüne hafifçe bastırılınca gömülme ve dağılma olmayacaktır.) 
7- Peynirleri için ve dışı beyaz olacak. Acı ekşi küflü fena kokulu ve sünger gibi delikli olmayacaktır. 
8- Peynir tenekeleri açıldığında malaşlı (Mantarlaşmış) olmayacaktır. 
9- Kafi miktarda salamurası olacaktır. Peynirler kuru madde üzerinden tuzu aşırı miktarda olmayacaktır. 
10- Peynirin ihtiva ettiği süt yağı  miktarı (kuru madde üzerinde) % 30 dan daha az olmayacaktır. 
11- Peynirler elle ezildiğinde pürüzsüz dağılmalıdır. 
12- Peynirlerin içinde ağırlaştırıcı antispetik herhangi bir madde bulunmayacaktır. 
13- Peynir tenekelerinde gazlı veya kokmuş delik ve akan bir madde bulunmayacaktır. resmi kurumlar dışında alınacak peynir. Tenekelerinin üzerinde tam yağlı beyaz peynir ibaresi ile imalatçının adı ve tanıtıcı işareti malın adı tipi en az net ağırlığı imalat tarihi (ay yıl) parti ve seri numarasını gösteren bilgiler kabartma veya çıkmayan boya ile yazılacaktır. 
14- Gıda maddeleri tüzüğüne göre buzdolabı veya soğuk hava depolarında asgari üç ay bekletilmemiş olan peynirlerden ve diğerlerinden lüzumu halinde bakteriyolojik tahlil yapılması gerekir. 
15- 500 gr lık paketlerde olmalıdır.
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	BİBER SALÇASI
            Kendine özgü tat ve kırmızı renkte olacaktır. Yabancı tat ve koku bulunmayacaktır. İçinde gözle görülebilen kendi kabuk ve çekirdekleri dahil hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır. Renk ve kıvam arttırmak için hiçbir şekilde katkı maddesi kullanılmayacaktır. Invert şeker miktarı kuru madde de %40’dan az olmayacak, tuzsuz kuru madde miktarı %29-30 arası olacaktır. Kullanılan tuz, gıda maddeleri tüzüğünde belirtilen özellikte olacak ve miktarı toplam kuru maddenin %10’unu geçmeyecektir. Külün %10’luk HCI’da çözülmeyen kısmı kuru madde de %0.3’den fazla olmayacaktır. Küf miktarı howard metoduna göre karelerinde %60’ı geçmeyecek, salçada siyah lekeler 1 gr’da 2’yi geçmeyecektir. Tepe boşluğu kabın hacminin %10’undan fazla olmayacaktır. Kutular şişkin, bombeli olmayacaktır. Kutuların hiçbir yerinde delik, gaz sızıntısı ve salça bulaşığı olmayacaktır. Yeni, temiz, sağlam ve passız tenekelerden olacaktır. Piyasada kullanılan silindirik kutularda alınacaktır. Kutuların gövde yanları dıştan lehimli vekenetli, alt ve üst kapakları çift kenetle kapatılmış olacaktır. Teneke kutuların alt ve üst kapaklarının iki yüzü, gövdenin sadece içi laklı olacak, çözülmemiş, kararmamış ve içindeki gıda maddesi tarafından yenmemiş olacaktır. 1 kg’lık ambalajlarda olacak ve net ağırlık esas alınacaktır.

	10


	KARIŞIK BİTKİ ÇAYI (POŞET)
TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte
olacaktır. 20 lik paket olmalıdır. Kurumun isteğine göre karışık, elmalı, böğürtlenli, ıhlamur, ada çayı vb olmalıdır.

	11
	BULGUR PİLAVLIK
        Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Durum buğdayından elde edilmiş yeni sene ürünü 
olmalıdır. Bulgur taneleri sağlam, temiz, kendine özgü renk, tat ve kokuda olmalı diğer özellikleri ise TSE 2284'e uygun olmalıdır. Bozulmuş, küflenmiş, ekşimiş, acımış, boyanmış olmayacak canlı ve cansız haşere ve parazitler veya bunların yumurtaları bulunmamalı, ıslanmış olmamalıdır. Teslim şekli  standart olarak sağlam ve 5 kg lık temiz paketler içerisinde olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan bulgurlar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9.' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalajın üzerinde üretici firma adı, üretim ve son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olmalıdır.

	12
	ÇAY
        Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. İyi kalitede koyu renkli, tozsuz olmalıdır. İçinde sap, yaprak artığı, çöp olmayacak, küflenmiş, ıslak, dışardan yabancı koku çekmiş, içerisinde boya maddesi olmayacaktır. 1 kg' lık paketler halinde teslim edilecektir. Paketlerin üzerinde firma adı, adresi, üretim ve son kullanma tarihi ve barkotu bulunacaktır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan çaylar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.

	13
	ÇÖREK OTU
1.   Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.
2.  Kendine özgü renk ve tatta olmalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı,       küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş  olmamalıdır.
3.   Çörek otu ortam sıcaklığında olmalıdır.
4.  Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 1 kg.' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan  ve numuneden farklı çıkan çörek otu yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
5.  Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ nin 9' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalaj üzerinde   firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.

	14
	CEVİZ İÇİ
1) Piyasada satılan son sene ürünü ve iyi cins ceviz içlerinden olacaktır. 
2) Çürük küflü küf kokulu rutubetli ıslak kurtlu yenikli taşlı topraklı çok siyahlaşmış fazla kırıklı parçalanmış ezilmiş ve acımış olmayacaktır.
3) Ceviz içi dişlerini örten zarın rengi siyahlaşmamış esas ceviz kısmı beyazlığını kaybetmemiş acımamış ve ekşimemiş olmalı.
4) Cevizlerin dış ve iş kabukları çıkarılmış olmalıdır. 
5) Dış ve  iç kabuklar toplamı kırılma ve ayıklama işlemi esnasında gözden kaçan % 1 i geçmemelidir.
6) İçinde yabancı madde bulunmayacak ve muayene komisyonunun beğeneceği evsafta olacak.
7) 500 gr lık ambalajlı olacaktır.

	15
	KÖFTELİK BULGUR
        Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Durum buğdayından elde edilmiş yeni sene ürünü olmalıdır. Bulgur taneleri sağlam, temiz, kendine özgü renk, tat ve kokuda olmalı diğer özellikleri ise TSE 2284'e uygun olmalıdır. Bozulmuş, küflenmiş, ekşimiş, acımış, boyanmış olmayacak canlı ve cansız haşere ve parazitler veya bunların yumurtaları bulunmamalı, ıslanmış olmamalıdır. Teslim şekli  standart olarak sağlam ve 5 kg lık temiz paketler içerisinde olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan bulgurlar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9.' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalajın üzerinde üretici firma adı, üretim ve son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olmalıdır.

	16
	DAMLA ÇİKOLATA
250 gr lık torba paket şeklinde kaliteli olacaktır.
1-	TS 7800 ve Türk Gıda Kodeksi Çikolata ve Çikolata Ürünleri Tebliği’ne uygun olmalıdır.
2-	Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı tarafından onaylı olmalıdır.
3-	Kendine özgü kokuda olmalı, kötü koku olmamalıdır.
4-	Haşereler tarafından yenmiş, nemlenmiş olmamalıdır. 
5-	İçine sağlığa zararsız dahi olsa hiçbir yabancı madde katılmış olmamalıdır.
6-	Bitter çikolatadan imal edilmiş olmalıdır. Damla çikolata parlak, beyazlanmayan ve matlaşma yapmayan olmalıdır. 
7-	Orjinal, insan sağlığına zarar vermeyen bitter damla çikolata, 250 gr'lık ambalajlarda teslim edilecektir.
8-	Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9. bölümündeki gibi olacaktır. Ambalajların üzerinde firma adı, adresi, cinsi,  bileşimi, üretim ve son kullanma tarihi yazılı olacaktır.
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	DEVAM SÜTÜ 1 (0-6 AY İÇİN)
1. Whey / Kazein oranı 60/40 olmalıdır. (Anne sütüyle aynı oranda olmalıdır.)
2. İçilmeye hazır 100 ml hazır mamada en az 1,4 gr protein , 68 kcal olmalıdır.
3. Karbonhidrat kaynağı Laktoz içermelidir.
4. Sukroz içermemelidir.
5. Yeterli Fe içermelidir.
6. Yeterli İyot içermelidir.
7. Kolin içermelidir. 
8. Karnitin içermelidir. 
9. İnositol içermelidir. 
10. Selenyum içermelidir.
11. Oda sıcaklığında saklanmalıdır.
12. 0-6 ay bebek beslenmesi için uygun olmalıdır. 
13.  250- gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır. Net ağırlık esas alınacaktır.
14. Kutu üzeri Türkçe açıklamalı olmak üzere;
a- Mamanın besin öğeleri içeriği; (100 ml.’deki ortalama analizi veya 100 gr. Granüldeki ortalama analizi)
b- İmal tarihi ve son kullanma tarihi,
c- Seri numarası
d- Perakende satış fiyatı yazılacaktır.
e- Net karton kutu içeriği 250–500 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır.
       15. Siparişi verilen ürünlerin teslim tarihleri itibari ile miatlarının dolmasına en az 2/3 kadar süre olmalıdır.   
16.   Tüketilmemiş ürünler, fiyat artışı gözetmeksizin, son kullanım sürelerinin dolmasına 3 ay kala
yüklenici firmaya bildirmek kaydı ile bu ürünler şartnameye uygun yeni miatlıları ile en geç 15 gün içerisinde değiştirecektir. 
       17.   Teslim edilecek ürünler miatları itibariyle karışık olmayacak süresi zarfında kullanılmayacak
durumda olanlar kabul edilmeyecektir. 
       18.   Ürünler Tarım Bakanlığı’nın veya Sağlık Bakanlığının izniyle ithal edilmiş olacaktır. 
19. Mamalar LCP nükleotidli ve prebiyotik lifli olmalıdır.
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	DEVAM MAMASI 2 (6-9 AY İÇİN)
a. Whey / Kazein oranı 60/40 olmalıdır. (Anne sütüyle aynı oranda olmalıdır.)
b. İçilmeye hazır 100 ml hazır mamada en az 1,4 gr protein , 68 kcal olmalıdır.
c. Karbonhidrat kaynağı Laktoz içermelidir.
d. Sukroz içermemelidir.
e. Yeterli Fe içermelidir.
f. Yeterli İyot içermelidir.
g. Kolin içermelidir. 
h. Karnitin içermelidir. 
2. İnositol içermelidir. 
a. Selenyum içermelidir.
b. Oda sıcaklığında saklanmalıdır.
c. 6-9 ay bebek beslenmesi için uygun olmalıdır. 
d.  250 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır. 
3. Kutu üzeri Türkçe açıklamalı olmak üzere;
4. Mamanın besin öğeleri içeriği; (100 ml.’deki ortalama analizi veya 100 gr. Granüldeki ortalama analizi)
5. İmal tarihi ve son kullanma tarihi,
6. Seri numarası
7. Perakende satış fiyatı yazılacaktır.
8. Net karton kutu içeriği 250–500 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır.Net ağırlık esas alıcaktır.
15. Siparişi verilen ürünlerin teslim tarihleri itibari ile miatlarının dolmasına en az 2/3 kadar süre olmalıdır.   
16. Tüketilmemiş ürünler, fiyat artışı gözetmeksizin, son kullanım sürelerinin dolmasına 3 ay kala
9. yüklenici firmaya bildirmek kaydı ile bu ürünler şartnameye uygun yeni miatlıları ile en geç 15 gün içerisinde değiştirecektir. 
17. Teslim edilecek ürünler miatları itibariyle karışık olmayacak süresi zarfında kullanılmayacak
10. durumda olanlar kabul edilmeyecektir. 
18. Ürünler Tarım Bakanlığı’nın veya Sağlık Bakanlığının izniyle ithal edilmiş olacaktır. 
11. Mamalar LCP nükleotidli ve prebiyotik lifli olmalıdır.
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	DEVAM MAMASI 3 (9 AY VE 1 YAŞ )
a. Whey / Kazein oranı 60/40 olmalıdır. (Anne sütüyle aynı oranda olmalıdır.)
b. İçilmeye hazır 100 ml hazır mamada en az 1,4 gr protein , 68 kcal olmalıdır.
c. Karbonhidrat kaynağı Laktoz içermelidir.
d. Sukroz içermemelidir.
e. Yeterli Fe içermelidir.
f. Yeterli İyot içermelidir.
g. Kolin içermelidir. 
h. Karnitin içermelidir. 
i. İnositol içermelidir. 
j. Selenyum içermelidir.
k. Oda sıcaklığında saklanmalıdır.
l. 9 ay ve 1 yaş bebek beslenmesi için uygun olmalıdır. 
m.  250 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır. Net ağırlık esas alınacaktır.
n. Kutu üzeri Türkçe açıklamalı olmak üzere;
2. Mamanın besin öğeleri içeriği; (100 ml.’deki ortalama analizi veya 100 gr. Granüldeki ortalama analizi)
3. İmal tarihi ve son kullanma tarihi,
4. Seri numarası
5. Perakende satış fiyatı yazılacaktır.
6. Net karton kutu içeriği 250–500 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır.
7. 15. Siparişi verilen ürünlerin teslim tarihleri itibari ile miatlarının dolmasına en az 2/3 kadar süre olmalıdır.   
8. 16.   Tüketilmemiş ürünler, fiyat artışı gözetmeksizin, son kullanım sürelerinin dolmasına 3 ay kala
9. yüklenici firmaya bildirmek kaydı ile bu ürünler şartnameye uygun yeni miatlıları ile en geç 15 gün içerisinde değiştirecektir. 
10. 17.   Teslim edilecek ürünler miatları itibariyle karışık olmayacak süresi zarfında kullanılmayacak
11. durumda olanlar kabul edilmeyecektir. 
a. Ürünler Tarım Bakanlığı’nın veya Sağlık Bakanlığının izniyle ithal edilmiş olacaktır. 
12. Mamalar LCP nükleotidli ve prebiyotik lifli olmalıdır.
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	DEVAM MAMASI 4 (1 YAŞ İTİBAREN)
a. Whey / Kazein oranı 60/40 olmalıdır. (Anne sütüyle aynı oranda olmalıdır.)
b. İçilmeye hazır 100 ml hazır mamada en az 1,4 gr protein , 68 kcal olmalıdır.
c. Karbonhidrat kaynağı Laktoz içermelidir.
d. Sukroz içermemelidir.
e. Yeterli Fe içermelidir.
f. Yeterli İyot içermelidir.
g. Kolin içermelidir. 
h. Karnitin içermelidir. 
i. İnositol içermelidir. 
j. Selenyum içermelidir.
k. Oda sıcaklığında saklanmalıdır.
l. 1 yaş ve üzeri bebek beslenmesi için uygun olmalıdır. 
m.  250 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır. 
n. Kutu üzeri Türkçe açıklamalı olmak üzere;
2. Mamanın besin öğeleri içeriği; (100 ml.’deki ortalama analizi veya 100 gr. Granüldeki ortalama analizi)
3. İmal tarihi ve son kullanma tarihi,
4. Seri numarası
5. Perakende satış fiyatı yazılacaktır.
6. Net karton kutu içeriği 250–500 gr. Karton kutularda alüminyum poşet içinde paketler darbe görmemiş olacaktır.
7. 15. Siparişi verilen ürünlerin teslim tarihleri itibari ile miatlarının dolmasına en az 2/3 kadar süre olmalıdır.   
8. 16.   Tüketilmemiş ürünler, fiyat artışı gözetmeksizin, son kullanım sürelerinin dolmasına 3 ay kala
9. yüklenici firmaya bildirmek kaydı ile bu ürünler şartnameye uygun yeni miatlıları ile en geç 15 gün içerisinde değiştirecektir. 
10. 17.   Teslim edilecek ürünler miatları itibariyle karışık olmayacak süresi zarfında kullanılmayacak
11. durumda olanlar kabul edilmeyecektir. 
a. Ürünler Tarım Bakanlığı’nın veya Sağlık Bakanlığının izniyle ithal edilmiş olacaktır. 
12. Mamalar LCP nükleotidli ve prebiyotik lifli olmalıdır.
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	DONDURMA
Maraş usulü dövme meyveli, çikolatalı ve sade olacaktır. Taşımada oluşabilecek bütün hatalar firmaya aittir.
1000 gr’lık paketlerde olacaktır. 
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	DOMATES SALÇASI
Kendine özgü olmalı,  kötü koku olmamalıdır. Taze kırmızı domateslerin kabuklarından ve çekirdeklerinden ayrılıp, ezilip mutfak tuzu ilavesi ile teneke kutulara konularak hazırlanmış olacaktır.(TS 1466) Domateslerden başka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsız da olsa ağırlaştırıcı maddelerle karıştırılmış ve  boyanmış olmayacaktır. Kokmuş, küflenmiş, kurtlanmış, kirlenmiş, kutuları şişkin, delinmiş, paslanmış olmayacaktır. Kutuları kurşun veya diğer bir zehirli madenle karışık kalayla kaplı olmayacaktır. Son kullanma tarihinden  önce bozulan ve numuneden farklı çıkan salçalar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Bir önceki senenin ürünü olmayacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler bulunmalıdır. Domates salçaları ortam sıcaklığında olmalıdır. Teslim şekli  1  kg.' lık  kapaklı pet kutularda olacaktır. Domates salçası alımında kutu üzerinde belirtilen net ağırlık esas alınacaktır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalajların üzerinde cinsi, brüt miktarı, net miktarı, firmanın adı ve adresi, tanıtıcı işareti, seri numarası, imal tarihi bulunmalıdır.
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	EKMEK:
1) Ekmekler Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarına ve Gıda Kodeksine uygun buğday unundan pişmiş net 250 gr.' lık ekmekler halinde olacaktır. İmalatta ekşi maya kullanılmayacak. Pres Maya (TS3522) kullanılacaktır. Dışarıdan bakıldığında iyi pişmiş ve kabarmış, kendine has görünüşte, kokuda ve kabuk renk dağılımı olabildiğince homojen olmalı, basık ve yanık olmamalıdır. Ekmekler temiz tepsilerde pişirilerek alt kısımlarında susam vb. maddeler bulunmayacaktır. Ekmek kesildiği zaman iç kısmı süngerimsi yapıda, gözenekler mümkün olduğunca homojen olmalı, büyük hava boşlukları bulunmamalı, hamur ve yapışkan olmamalıdır. Teslimat sırasında firmayı temsil eden kişi hazır bulunacaktır. Ekmekler taş fırın ekmeği ve 2 şer adetli kağıt ambalajlı olacaktır. Ramazan ayında pide ekmeği olacaktır.
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	FINDIK İÇİ:
1. İyi cins kavrulmamış fındık içinde yeni sene ürünü olacaktır. 
2. Fındık içleri temiz olacaktır. Küflü çürük ekşi kurtlu kurt yenikli ıslak rutubetli bayat hal ve rengini değiştirmiş tozlu topraklı taşlı çamurlu taneleri ezilmiş ve ufalanmış olmayacaktır. 
3. Dış ve iç kabuklardan tamamen ayrılmış olacaktır.1.Kalite olmalıdır.
4. Kırık tane miktarı % 1 e kadar fireli kabul edilecektir. 
5. İyi bayatlamamış fındık içerisine has koku lezzet ve sertlik derecesinde olacaktır. 
Standart temiz bez veya  naylon torbalarda 500 gr lık ambalaj şeklinde teslim edilecektir. 
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	HAZIR ERİŞTE
500 gr lık  paket şeklinde ambalajlanmış ve kaliteli olacaktır.
Erişteler kendine has renk, koku ve tatta olacaktır. Erişte kırıldığında kesit homojen görünüşte ve lekesiz olacaktır. Eriştelerde çatlak ve kırık miktarı her ambalajda net miktarın % 2 sini geçmeyecektir. Kaynar suya atıldığında en çok 20 (yirmi) dakikada pişecektir. Piştiği anda kaygan, parlak görünümde olacaktır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9. bölümündeki gibi olacaktır. Ambalajların üzerinde firma adı, adresi, cinsi,  bileşimi, üretim ve son kullanma tarihi yazılı olacaktır.
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	HİNDİSTAN CEVİZİ
       Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. Sağlam ve tam olgunlaşmış meyvelerden elde edilmiş olup gevrek ve temiz olacaktır. Rengi beyaz olacak, yumuşak isli, yağı dışa vurmuş, acılaşmış, küflü yada küf kokulu, kurtlu, canlı ve cansız böcek artıkları, tohum kabuğu bulunmayacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 250 gr' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan  ve numuneden farklı çıkan hindistan cevizi  yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı,  net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	İRMİK 
1. Sert ve buğdaydan usulüne elde edilmiş un kepeğinden ayrılmış arzuya binaen ve ince irmiklerde 
2. olacaktır. Doğal görünüm renk koku ve lezzette olacaktır. Beyazlatılmış boyanmış sair kimyevi maddelerle muamele edilmiş ekşimiş ıslanmış kurtlanmış topraklanmış acımış kızışmış ve olmayacaktır. İçerisinde kurt böcek toz toprak ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır.
3. Rutubet oranı % 14 ü geçmeyecektir.
4. Kül oranı % 1 i geçmeyecektir.
5. Külün % 10 luk klor asidinin çözülmeyen kısmı %002 yi geçmeyecektir. 
6. Kuru gluten miktarı % 10 dan aşağı olmayacaktır. Elde edilen gluten elastik olacaktır. 
7. İrmikler piyasada satılan iyi kaliteli irmiklerden olacaktır.
8. 500 gr lık Ambalajın üstünde veya içindeki etikette üretici firma adı imal tarihi cinsi ve son kullanma tarihi net ağırlığı yazılı olmalıdır.
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	ÇEKİRDEK KABAK 
TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. Kavrulmamış olacaktır. 500 gr lık ambalajlarda kapalı paketlerde olacaktır. Kabak çekirdeği yeni yılın mahsulü olacaktır.
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	KABARTMA TOZU
1- 10 gr’lık 5’li paketler halinde olmalıdır. 
2- Ambalaj üzerinde üretici firma adı net ağırlığı imal tarihi yazılı olmalıdır.
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	KAKAO:
	50 gr lık paket şeklinde ambalajlanmış  ancak topaklanmış olmayacaktır. Piyasanın en iyisi olacaktır. Muayene komisyonunun beğeneceği evsafta ve koyu renkli olacaktır. Ambalaj üzerinde üretici firma adı adresi markası net ağırlığı imal tarihi son kullanma tarihi yazılı olacaktır.

	31
	KARABİBER
       Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kendine has  tat ve renkte olmalı içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalı, bayatlamış, küflenmiş, bozulmuş olmayacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 250 gr lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan  ve numuneden farklı çıkan karabiberler  yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9'uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	KARIŞIK TURŞU
	Turşu tabi sirke kullanılarak vasıfları belirtilen (salatalık, domates, taze biber, lahana) sebzelerinden yalnız bir cinsten normal bekleme süresini geçirerek miat usullere göre imal edilmiş ve turşu vasfına haiz (nefaset, lezzet ve görünüş bakımından olacaktır.) turşuların bulunduğu suyu kapta turşuların üzerinde yapıldığı halde tamamen örtülmemiş olacaktır. Turşuların suyu salyalanmış sebzesi erimiş küflenmiş koku dağılmış acımış bayat olmayacak. Tabi lezzet ve rainada olacaktır. Tortulu olmayacak berrak olacaktır. Turşu suyunun içindeki tabi sirke miktarı (asit , asetik) cinsinden % 1 den az olmayacaktır. Turşu suyundaki su miktarı (Sodyum klorür % 4 den fazla olmayacaktır.) içerisinde muhafaza için antispetik maddeler katılmamış olacak olup, 5Kg lık pet şeklinde sunulacaktır.
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	KARBONAT
1-Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. 
2- İçlerinde yabancı madde, böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı; küflenmiş, bayatlamış ve  bozulmuş olmamalıdır.
3-Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 
4-10 gr.' lık 5 ambalajlarda olmalıdır. 
5-Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan kabartma tozları yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. 
6-Ambalaj üzerindeki Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	KAŞAR PEYNİRİ 
Kendine has tadı, rengi ve kokusu olacak taze şekilde 500 gr lık paketler içinde getirilecektir. Gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. Ambalajın üretim yeri Tarım ve Köy İşleri Bakanlığının ambalaj için izin tarihi ambalajda yer almalıdır. Ambalajında TSE belgesi yer almalıdır.
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	KEKİK
       Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır. 250 gr.' lık orijinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan kekik yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun  olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	KİMYON
      Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı        madde bulunmamalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır. 250 gr.' Lık  orijinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan kekik yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun  olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	KURU NOHUT
       Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Nohutlar yeni sene ürünü, yeter derecede kurumuş ve taneleri normal büyüklükte olacaktır. Her ne sebeple olursa olsun ıslanıp kurutulmuş olmayacaktır. Kendine özgü renk ve tatta olmalıdır. Haşere, parazit ve bunların parçaları, küflenme, kokuşma bulunmamalıdır. Rutubeti % 14' den fazla olmamalıdır. Yabancı ve ağırlaştırıcı maddelerle karıştırılmış, boyanmış suni olarak ağartılmış olmamalıdır. Nohut pişirilerek kontrol edilip, pişme kuralına uygun olanlar kabul edilecektir. Son kullanma tarihinden önce bozuk çıkanlar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerinde net ağırlığı, firma adı ve adresi, imal ve son kullanma tarihi yazılı olmalıdır. 5 kg lık ambalajlarda olacaktır.
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	KURU FASULYE
      Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kuru fasulyeler iyi kalitede yeni sene ürünü olacaktır. Fasulyeler yeteri derecede kurumuş, taneleri normal büyüklükte, olacaktır. Taneler dolgun olup, buruşmuş, küflü, kurtlu, böcek yenikli  olmayacak. İçerisinde zararsız da olsa yabancı bitki ve artıkları taş, toprak ve kum gibi maddeler bulunmayacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı ve adresi, net ağırlığı, cinsi, üretim ve son kullanma tarihi yazılı olacaktır. 5 kg lık ambalajlarda olacaktır.
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	KÜP ŞEKER
        Rafine olacak, kendine özgü, niteliği bozulmuş olmayacaktır. Dağılmış, ufalanmış olmayacak, düzgün küp şeklinde, 5 Kg paket şeklinde olacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan küp şekerler yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ Ne uygun olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	KETÇAP:
1. 700 gr’lık paketler halinde,
2. TSE’li ve imalat ve son kullanma tarihlerinin bulunması.
3. TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. 
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	KIRMIZI MERCİMEK
Yeni sene ürünü, iyi kalitede kırmızı mercimeklerden olacaktır. Yabancı, ağırlaştırıcı maddelerle karıştırılmış, boyanmış ve hangi amaçla olursa olsun kimyasal maddelerle işlenmiş, yağlamak, fırınlamak suretiyle parlatılmış, kurutulmuş olmayacaktır. Taneler normal büyüklükte olacaktır. Teslim şekli standart olarak temiz ve sağlam bez veya naylon ambalajlarda olacak. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.5 kg lık ambalajlarda olmalıdır.
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	KONSERVE FASULYE
1) Kendine özgü tat ve kokuda olmalı hiçbir yabancı tat koku ve madde bulunmamalı. İçindeki sebzeler fazla sert ve fazla pişmiş olmamalı.
2) İçindeki tuz ve limon tuzundan başka bir katkı maddesi bulunmamalı, dolgu suyu içindeki tuz miktarı % 2 yi, limon tuzu veya suyu %03 ü geçmemelidir. 
3) Fasulye konservesinde sebzeler süzüldükten sonra aşağıdaki oranlarda bulunmalıdır. 
Taze fasulye 		% 80-90
Taze biber                  % 10-20
Taze Domates            % 10-20
4) Konservede süzme ağırlığı net ağırlığının % 70 den az, tepe boşluğu kabın hacminin % 10 undan çok olmamalıdır. 
5) Ambalajların üzerinde firmanın adı ve tescilli markası ve adresi TM işareti standardından ve numarası malın adı ve çeşidi imalat seri numarası süzme ve net ağırlığı imal tarihi yazılı olacaktır. 
6) Konserve kutuları ihaleye esas olan birim üzerinden alınır. Kutular şişkin olmayacaktır.  1/1 lik kutularda olacaktır. Kutular açıldığında yukarıdaki şartlara haiz olarak alınacaktır. Bekleme ile oluşan şişkin kutuları müteahhit değiştirmekle yükümlüdür.
  Kutu üzerinde yazılı süzme ağırlığı üzerinden alınacaktır. Muayene sırasında açılan kutular teslim sayısından düşülecektir. (%03) konserve türlüler içinde bulunan yıl veya en geç bir önceki yıl üretimi olacaktır
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	KONSERVE BEZELYE
Bezelyeler standart büyüklükte (ort 5-6 mm çapında) ve yapısı konserve içerisinde 
Homojen olmalıdır. Bezelye taneleri içinde olması gerekenden daha küçük yapılı taneler 
bulunmamalıdır. Bezelyeler olması gerekenden diri olmamalı ancak yuvarlak mevcut yapısını 
kaybedecek kadar yumuşamış olmamalıdır. Konserve içerisinde kabuk atmış ürün 
bulunmamalıdır. Ürün taze bezelye olacak,kart taneler bulunmayacaktır. Konserve sıvı içeriği 
ve kullanılan katkı maddeleri, Türk Gıda Kodeksi’nde belirtilen normlarda 
olmalıdır. Konserve tepe boşluğu da Türk Gıda Kodeksi’nde belirtilen normlarda olmalıdır. .Konserve bezelye, teneke ambalajından sızdırma yapmamış, kenet yerlerinde 
herhangi bir boşluk ya da sızdırmaya neden olabilecek uygunsuzluk bulunmamalıdır. Teneke 
ambalajın üzerinde aşağıdaki bilgiler okunaklı olarak ve silinmeyecek şekilde yazılmalıdır. 
---Firmanın Ticari Ünvanı ve tescilli markası 
 --Firmanın adresi,üretildiği yerin açık adresi 
---Üretim İzin no 
---Malın adı/çeşidi/boyu/derecesi 
---Ürün yılı/Üretim Tarihi/Son kullanma tarihi 
---Parti no/seri no 
---Net ağırlık 
---Türk Gıda Kodeksine uygundur ifadeleri bulunmalıdır. 
4.Konserve tenekeleri üzerinde, şişme yapmış, yamukluk ya da her türlü şekil bozukluğu 
oluşmuş olanlar firmaya geri iade edilecektir. Ürünler, kuruma, dış ambalajlanmış şeklinde teslim edilmelidir .Dış ambalajda da firma adı/ürün adı/adres bilgileri olmalıdır. 1 kg lık teneke ambalajlarda olmalıdır.
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	KREM ŞANTİ
Yabancı tat ve renk değişikliği olmamalıdır. Kar beyazı renginde olmalı, çırpılma sonrası sararma ve çatlama yapmamalıdır. Orjinal insan sağlığına zarar vermeyen toz krem şanti, 150 gr lık folyolarda 2 adet toplamda 150 gr.' lık ambalajlarda teslim edilecektir. Son kullanma tarihinden önce bozulan, numuneden farklı çıkan toz krem şanti yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
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	KURU İNCİR 
        Son sene ürünü ve piyasanın iyi cins tatlı kuru incirlerinden olacaktır. Kurtlu kurt yenikli böcekli küflü küf kokulu çürük şekerlenmiş parçalanmış ıslak sulanmış ve ekşimiş olmayacaktır. Genel görünümü iyi olmasına karşın aralarından rastlanacak kurtlu kurt yenikli ve yabancı cisim bulunmayacaktır. Her bir incirin ağırlığı 20 gr dan aşağı olmayacaktır. Genel olarak bu aralık tuttuğu takdirde 20 gr dan noksan incirler 15 gr dan aşağı olmamak şartıyla % 10 a kadar aynen kabul edilir.  Fazlası ret edilir.Kuru incirler piyasa temayülü ve sağlam sandıklar içerisinde getirilecektir. Ve 500 gr lık ambalajlı olacaktır.Yüksek kalitede olmalıdır.
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	KURU KAYISI 
1) Piyasada satılan iyi cins şeker pare kuru kayısılardan olacaktır. 
2) Çürük küf fena kokulu kurtlu taşlı topraklı tozlu çöplü ezik acı normalden fazla rutubetli doğal görünümü değişmiş olmayacaktır. Kendine özgü lezzet ve görünümde olacaktır. 
3) 500 gr lık ambalajlarda bulunacaktır. Yüksek kalitede olmalıdır.
4) Ambalajlar üzerinde cinsi ağırlığı üretim ve son kullanma tarihleri şablonla yazılmış olacaktır.
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	KURU HURMA
Son sene ürünü olacak, birinci sınıf  kalitede  olacaktır.
Kendin özgü tat, renk ve kokuda olacaktır. İçinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtaları bulunmayacaktır. Taneler dolgun etli yapıda olacak ve  taneler üzerinde çil, benek, kuş yeniği bulunmayacaktır. Taneler yapışmış olmayacaktır. Ambalaj üzerinde gıda üretim ve son kullanma tarihlerini belirtir etiket bilgileri ile üretici firma adı, adresi bilgileri olmalıdır.
Üretici firmanın ‘’Tarım ve Köyişleri Bakanlığının Gıda Sicil ve Gıda Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır.
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	KURU MISIR
       Yeni mahsül ürün olacaktır. İçinde canlı cansız kurt, böcek bulunmayacaktır. 1 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj üzerinde gıda üretim ve son kullanma tarihlerini belirtir etiket bilgileri ile üretici firma adı, adresi bilgileri olmalıdır.

	49
	KURU NANE
       Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. Koyu yeşil renkte olmalıdır. İçerisinde sap, saman, çöp, canlı ve cansız hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 250 gr' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan kuru nane  yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
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	KURU ÜZÜM
1- Yeni sene mahsulü olacaktır. Küflenmiş ezilmiş kurtlanmış olmayacaktır. Rutubet miktarı % 16 dan fazla olmayacaktır. 
2- Muayene sırasında elle ovalandığında taneler birbirinden ayrılacaktır.
3- 500 gr lık paketler halinde ambalajlanmış olacaktır. İyi kalitede olmalıdır.
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	KÖRİ BAHARAT
1. Kendine özgü renk ve kokuda olmalıdır. 1. sınıf olacaktır. 
2.Kendine has tat, renkte olmalı, içinde yabancı madde bulunmamalı, küflenmiş, 
topaklanmış, bozulmuş olmayacaktır. 
3.İçerisinde canlı veya cansız böcek artıkları, boya, nişasta ve benzeri maddeler 
 katılmış olmamalıdır. 
4.Ambalajı taşıma, saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, rutubet 
 geçirmeyecek insan sağlığına zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış 
 olmalıdır. . Nem miktarı %12,kuru madde de 
kül oranı ise en çok %8 olacaktır. 
 6.Son kullanma tarihinden önce bozulan köri firma tarafından değiştirilecektir. 
Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini 
belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2000/16) uygun olacaktır. 
Üretici firmanın ‘’Tarım ve Köyişleri Bakanlığının Gıda Sicil ve Gıda Üretim izni belgesi olmalıdır.
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	LABNE PEYNİR
       Sürülebilir özellikte olmalıdır. Kendine has tadı, rengi ve kokusu olacak taze şekilde 200 gr lık paketler içinde getirilecektir. Gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. 
	Ambalajın üretim yeri Tarım ve Köy İşleri Bakanlığının ambalaj için izin tarihi ambalajda yer almalıdır. Ambalajında TSE belgesi yer almalıdır.
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	LİMON TUZU
Limon tuzunun kimyasal yapısı sitrik asit olacaktır. İri parlak, şeffaf kristaller halinde olacaktır. Unlanmış, dağılmış, nemlenmiş olmayacak, içinde yabancı madde, tat ve koku bulunmayacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 250 gr.' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan limon tuzları yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
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	LİMONATA
Taze sıkma limonlardan olması gereklidir. İçinde herhangi bir katkı maddesi bulunmamalıdır. Rengi açık sarı olmalıdır. Ürünün üzerinde firmanın adı markası içeriği imal tarihi son kullanma tarihi ve miktarı olacaktır. Sağlık açısından 1 litrelik şişelerde olmalıdır.
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	LOKUM (FINDIKLI)
· Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği’nin Gıda Katkı Maddeleri bölümünde yer alan hükümlere uygun olmalıdır.
· Lokum üzerinde veya içinde yabancı madde bulunmamalıdır.
· Lokum elastiki yapıda olmalı, dokusu ağızda yumuşak ve kaygan olarak hissedilmelidir.
· Lokum kendine has tat ve kokuda olmalı, yabancı tat ve koku içermemelidir. Çiğ nişasta lezzetinde olmamalıdır.
· 500 gr lık kutu şeklinde ambalajlı olacaktır.
· Ambalajlar üzerinde üretici firma ismi, üretim ve son kullanma tarihi yer alıp kalite güvence ibarelerinden TS/TSE/ISO/ISO 9001/ISO 9002 biri yer almalıdır.
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	MAKARNA (KARIŞIK)
1) Buğday irmiğinden usulüne göre yapılmış makarnalardan olacaktır. 
2) Görünüş renk koku ve lezzetleri normal olacak; pişmeden veya pişirildikten sonra gayri tabi veya fena koku ve lezzet açılık ve anormal ekşilikte bulunmayacaktır. 
3) Makarnalar kırıklı küflenmiş kurt, böcek ve diğer parazitleri ve aksamını havi veya bunlar tarafından yenmiş olmayacaktır. İçinde fare pislikleri hayvan gübresi çuval çöküntüsü kıl ve ip parçası gibi benzeri cisimler içermeyecektir. 
4) Makarnalar % 1 tuzu içeren kaynar suya atılarak yarım saat kaynatıldıktan sonra hepsi pişmiş olacak, fakat dağılmış olmayacak. 
5) Makarnalar 500 gr lık orijinal ve kapalı ambalajlar içinde teslim edilecektir. 
6) Ambalaj üzerinde cinsi irmikten yapılmış olduğu net ağırlığı yapan firmanın adı adresi ve tanıtıcı işaretini gösteren okunaklı yazı veya hususları belirten yazılar olacaktır. Yapım tarihi ve son kullanma tarihi ambalaj üzerinde belirtilmiş olacak. 
7) Makarnalar kimyevi veya sıhhate zararlı her hangi bir madde ile işlem görmüş boyanmış olmayacaktır. Her ne maksatla olursa olsun makarnalara sunni tat verici ve muhafaza edici maddeler katılmamış olacak. 
8) Makarnalara haricen tuz katılmayacak 
9) Rutubet % 13 ü geçmeyecek. 
10) Kül miktarı % 1 den fazla olmayacak 
11) Külün % 10 luk miktarda klorhidrik asitte erimeyen kısmı % 15 den alkole geçen asitleri asit sülfirik hesabı ile %0,5 gr  dan fazla olmayacaktır.
12) Kuru gulitten miktarı % 10 dan az olmayacak isteğe göre fiyonk çubuk şekli ve numaralarına uygun olarak teslimat yapılacaktır.
13) Kurumun istediği doğrultuda cinsleri fırın makarna burgu vs gibi belirtilecektir. 
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	MANTI :
1. Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite ürünlerden olacaktır. Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
2. Hazırlanıp, Muayene Komisyonu tarafından lezzeti ve evsafı beğenildiği takdirde teslim alınacaktır. 
3. Temiz, sağlam, insan sağlığına zararsız ve gıda ile temas edebilir ambalaj içerisinde teslim edilecektir. 
4. Mantı içerisinde %100 dana eti olacaktır. Soya ve soya bazlı ürünler bulunmayacaktır.
5. Mantı büyüklüğü kuruluşun isteğine göre yapılacaktır. Mantılar el mantısı olarak yapılacaktır.
6. Soğuk hava zinciri kırılmamış, ambalajı sağlam olacaktır. Ambalajının üzerinde net ağırlığı ve üretim tarihi belirtilecektir. 
7. Hazırlanıp, Muayene Komisyonu tarafından lezzeti ve evsafı beğenildiği takdirde teslim alınacaktır. 
8. Taşıma Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olacaktır.
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	MAYONEZ
Mayonez, kendine has renkte olacaktır. Kendine has tat ve kokuda olacaktır. Duyusal kontrollerde, mayonez lezzeti aranacaktır. TSE’li ve imalat ve son kullanma tarihlerinin bulunması. TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. 600 gr lık paketlerde olmalıdır.
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	MEYVE SUYU( 200ml)
1. Meyve suları idarenin belirleyeceği çeşit olarak gelecektir. 
2. Poşetler eskimiş delik patlak olmayacaktır.
3. Son kullanma süresine en az 6 ay süresi olan maddeler kabul edilir. 
4. Poşetlerin üzerinde firmanın adı markası içeriği imal tarihi son kullanma tarihi ve miktarı olacaktır.
5. Ambalajın üretim yeri Tarım ve Köy işleri Bakanlığının ambalaj için izin tarihi ambalajda yer almalıdır.
6. Ambalajında TSE belgesi yer almalıdır.
7. Meyve suları nektar olmalıdır.
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	NAR EKŞİSİ
1. TS 12720 ye uygun olarak nar suyunun durultulması ve tekniğine uygun olarak açıkta ve ya vakum altında koyulaştırılmasıyla elde edilmiş olacaktır.
2. Taşıma, ambalaj ve işaretlemeler Türk Gıda Kodeksine uygun olmalıdır.
***Fiziksel özellikler: Nar ekşisi likit kıvamlı, açık kahveden koyu kahveye değişen renkte, tortusuz olmalı, meyve parçaları içermemelidir. Yapıldığı ürüne has tat ve kokuda olmalı, yanık ve yabancı tat bulunmamalıdır.
Sağlıklı ve olgunlaşmış nar tanelerinden elde edilmiş, yoğun kıvamlı, koyu renkli ve kendine has ekşilikte olacaktır. 1. kalitede olacaktır 1 kg’luk sağlığa uygun ambalajlarda teslim edilecektir.
Üretici firma HACCP belgesine ve ‘’Tarım ve Köy işleri Bakanlığının Gıda Sicil ve
Gıda Üretim İzni’’ belgesine sahip olmalıdır.
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	NİŞASTA
Beyaz renkte olup yabancı maddelerle karışık olmayacaktır. 1. kalitede olup son sene ürünü olacaktır. Küflü ve küf kokulu olmayacaktır. Buğday nişastası olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son 
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS2970’e 
uygun olacaktır. Üretici firmanın‘’T.C. Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı’nın Gıda Sicil ve Gıda Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 400 gr lık orijinal ambalajlarda olmalıdır.
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	PEKMEZ:
1. Koyu renk ve kıvamında kendine has koku ve lezzette olacaktır. Pekmezlere hariçten şeker glükoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabancı ve ağırlaştırıcı maddeler katılmış olmayacaktır. Pekmez gıda maddeleri tüzüğüne uygun olarak en fazla 1 kg’lık ambalajlarda olacaktır.
2. TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. Net ağırlık esas alınacaktır.

	63
	BİSKÜVİ PETİBÖR
1. Piyasanın en iyisi olacak muayene komisyonunun beğeneceği evsafta olacaktır
2. Tozlu kırık olmayacaktır.
3. Ambalaj üzerinde cinsi hangi nevi un veya yağdan yapıldığı, varsa ilave edilmiş diğer maddelerin isimleri ve mamülleri net ağırlığı imalatçı firmanın tescilli markası adresi imal tarihi seri numarası ve son kullanma tarihi okunaklı şekilde yazılı olacaktır.
4. Bisküviler nemli tazeliğini kaybetmiş olmayacaktır. Rutubet miktarı % 6 dan fazla olmayacaktır. 
5. Son kullanma tarihine 6 ay süresi olan mamuller kabul edilir. 
6. Ambalaj üzerinde, cinsi hangi nevi undan veya yağdan yapıldığı, ilave edilmiş diğer maddelerin isimleri ve mamullerin net ağırlıkları okunaklı bir şekilde yazılı olacaktır. 1 kg lık ambalajlı paketlerde olmalıdır.Net ağırlık esas alınacaktır.
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	PİRİNÇ BALDO 
a) Pirinç son sene mahsulü ve fabrikada temizlenmiş iyi pilav olma haiz tabi renkte ve kokuda iyi cins yayla malı pirinçlerden olacaktır.
b) Pirinçler küflü küf kokulu ve ya gayri tabi kokulu bozulmuş ıslanmış kurutulmuş ekşimiş ve böcek yenikli olmayacaktır.
c) Canlı, cansız parazitleri ve bunları aksamını veya infazını ihtiva etmeyecektir. 
d) Bozuk, lekeli tane, çöp, kabuk ve çeltikli tane % 1 i geçmeyecektir. 
e) Zarasız yabancı tane ve tohumlar miktarı % 1 i geçmeyecektir.
f) Taş toprak kum gibi maddelerin miktarı % 5 i geçmeyecektir. 
g) Pirinçler rutubetli olmayacak her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele görmüş olmayacaktır.
h) İthal malı pirinç kabul edilmez. Pirinçler 1 kg pişirildikten sonra çeşni ve artım bakımından uygun bulunduğu takdirde kabul edilir. Baldo cinsi pirinç kullanacaktır 
i) Pirinçler standart olarak net 5 kg alabilecek temiz sağlam çuvallarda veya paket olarak alınacaktır
j) Malın cinsi net miktarı kolayca okunabilecek büyüklükte baskı mürekkebi ile yazılacaktır.
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	PUDRA ŞEKERİ
1- Kendine has koku renk ve tatta olmalıdır. 
2- İçinde hiçbir yabancı madde olmamalıdır. 
3- Boya maddesi katılmış olmamalı. 
4- 250 gr lık ambalajlarda  olmalıdır.
5- Malın cinsi net miktarı kolayca okunabilecek büyüklükte baskı mürekkebi ile yazılacaktır.
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	PUL BİBER
1- Kendine has koku renk, tatta ve yağlı olmalıdır. 
2- İçinde hiçbir yabancı madde olmamalıdır. 
3- Boya maddesi katılmış olmamalı. 
4- Nem oranı % 10-20 arasında olmalıdır. 
5- 250 gr lık ambalajlı  olmalıdır.
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	REÇEL
1. Mahalli adetlere göre reçellik hale gelmiş taze meyvelerden sadece %100pancar 
şekerinden ve en az % 50 tane olmak üzere konserve şeklinde imal edilmiş olacaktır. 
Reçellerin ana maddesi piyasanın en Ekstra Kalite meyvelerden olacak meyveler 
temiz yıkanmış  yapraklarından, çer ve çöplerinden tamamen temizlenmiş, 
canlı cansız her türlü kurt, böcek gibi haşarattan ve meyvelerin çekirdeklerinden ari 
olacaktır. 
2. Ana madde ile şeker muayyen bir kıvama getirilmiş ve reçelin rengi tabii olacak. 
3. Reçeller şekerlenmiş, ekşimiş, boyanmış, yanık is, gaz, benzin ve küf kokulu 
olmayacak , Reçele jeloz, zamk ve nisai maddeler katılmış olmayacaktır. 
3. Reçeller yeni ürün olacaktır. 

5. 2 kg ambalajlarda ve (vişne, çilek, kayısı  ayva, ) 1. sınıf olacak ve net ağırlık esas alınacaktır.
Ambalaj üzerinde ürünün adı,firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini 
belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2006/55) uygun olacaktır. 
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	SALAMURA ÜZÜM YAPRAĞI 
1) Yapraklar taze ve körpe olmalıdır. 
2) Salamura yapılacak yaprakların alt yüzeyleri de tüysüz olmalıdır. 
3) Yapraklarda büyük cep girintileri olmamalıdır. 
4) Salamura yapılacak yapraklar muntazam yüzeyli ve büyüklükleri eşit olmalıdır. 
5) Salamuralık yapraklar hastalıksız olmalı ve bağlara ilaç atılmadan önce toplanmalıdır.
6) Yaprakların aynı büyüklükte ve kısa saplı olmalı
7) 1 kg lık paket şeklimdeki Ambalaj sağlığa uygun, etiket bilgileri eksiksiz olmalı.
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	SİRKE
Sirke berrak görünüşte kendi özgü renk ve tadında olmalıdır. Mikrobiyal ve madensel bulanıklık, kırılma, siyahlaşma göstermemeli, içinde sirke zararlıları bulunmamalıdır. Sirkede toplam asit miktarı asidik asit cinsinden 100 milimde 1 gramdan az etil alkol miktarı %1 ‘den çok olmamalıdır. Sirkeler organik ve inorganik asitler sirke ruhu dahil sağlığa zararsız olsa yabancı maddeler ve boya maddeleri katılmamalı ve saf olmalıdır. Sirkedeki demir ve bakır miktarı toplamı litrede 30 mg’dan çok olmamalı çinko eser miktar olarak geçmelidir. Sirkede kuru madde miktarı şeker dışında litrede 10 gramdan çok olmamalı kükürt dioksit  miktarı serbest halde litrede 40 mg’ dan serbest ve bağlı halde toplam olarak litrede 400 mg’    dan fazla olmamalıdır. Teslimatta ürünlerin raf örünün en fazla %20 lik kısmının geçmiş olması kabul edilebilecektir. Firma adı veya tescilli markası, Malın adı, çeşidi, Brüt ağırlığı (gr veya kg olarak), İmalat tarihi ve son kullanma tarihi (Ay ve Yıl olarak), Parti no, Seri/Kod numarası, sözleşme no., Firmaca tavsiye edilen depolama koşulları ve raf ömrü, Nakliye ambalajı içindeki birim ambalaj sayısı bulunmalıdır.1 kg lık orijinal şişelerde üzüm yada elma sirkesi olacaktır. Ürün yeni sene mahsulü olacaktır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan ürün yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Depolama Gıda Kodeksi Yönetmeliği’nin 10.ncu bölümündeki gibi olacaktır.
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	SUCUK 
· Resmi ve özel kombina ve mezbahalarda kesilen sağlıklı kasap hayvan gövde etleri veya manda etlerinden hazırlanan sucuk hamurunun, doğal ve yapay kılıflarla doldurulması ve bir süre bekletilerek olgunlaştırılması ile elde edilir.
· Katkı malzemeleri tuz, karabiber, kimyon, sarımsak, yeni bahar vb. maddelerle potasyum ve sodyum nitrat veya nitrit askorbit asit,sodyum azkorbat, sodyum poli fosfat, sodyum glutomat, sakaroz ve starter kültürleridir.
· Sucukta nem kütlece en çok %40 tuz en çok %5 olmalıdır.
· Yağ oranı kütlece en çok %30 protein en az %22 olmalıdır.
· Boya kullanılmamalıdır.
· 250 gr lık paketlerde ambalajlı olmalıdır.
· Sucuk insan sağlığına zararlı olmayan doğal ve yapay kılıflarda getirilmelidir.
· % 100 Dana eti olmalıdır.
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	SU KAYNAK SUYU (19 LT. DAMACANA)
1- Kalite güvenliği sağlanmış, sağlık Bakanlığından onaylı 19 litrelik ambalajlı damacanalarda doğal kaynak suyu olacaktır.
2- Suyun etiketi sağlam ve okunaklı şekilde ürünün üzerinde olacak. Etiketin üzerinde suyun adı, cinsi, üretim izninin tarih ve sayısı, dolum yapıldığı yerin adresi, suyun sahip olduğu analiz değerleri yazılı bulunacaktır.
3- Kapak orijinal haliyle kapalı olacak ve önceden açılmış olmayacak. Suyun adı kapak üzerinde yazılı olacak. Kap üzerinde ise üretim ve son kullanma tarihi ile parti ve seri numarası görülecek. (TSE) damgası olan ürün kabul edilecektir.
4- Ürünün güvenliğini sağlamak için. Hava ve su sızdırmayan, kap ve kapağı içine alacak şekilde yapıştırılmış, güvenlik bandı bulunacak. Güvenlik bandı üzerinde suyun adı ve cinsi yazılı olacaktır.
5- Ambalajlı sularda kapak, güvenlik bandı, etiket ve PC damacana üzerindeki suyun adı ve/veya şirket ismi ve/veya tescilli amblemleri veya logosu gibi bilgiler birbiriyle uyumlu olacak.
6- Geri dönüşümlü damacanaların üzerinde suyun adı ve /veya şirket ismi ve/veya tescilli amblemi veya logosu kabartma şeklinde yazılı olacak. Doğal kaynak suyu olduğunu gösteren (markanın yer aldığı) kağıdın kenarları mavi olacaktır.
7- Su renksiz ve berrak olacaktır. İçerisinde çökelti, yosunlaşma vb. yabancı cisim bulunmayacak. Nitrit amonyak, aktif klor, fenolik maddeler ve bulanıklık olmayacaktır. Gerektiğinde Halk sağlığında veya Hıfzısıhha Enstitüsünde tahlilleri yaptırılacak, masrafları yüklenici firmaya ait olacak.
8- Suyun izin verilen PH değeri 5,5 - 8,5 aralığında olacaktır.
9- Ambalajlı sular temiz ve hijyenik ortamda getirilecektir. Tüp, Petrol ürünleri, otogaz vb. kimyasal maddelerlelikte taşınmayacaktır.
10- El değmeden dolum olacaktır.
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	SU KAYNAK SUYU (200 ML)
1- Kalite güvenliği sağlanmış, sağlık Bakanlığından onaylı 200 ml lik ambalajlı damacanalarda doğal kaynak suyu olacaktır.
2- Suyun etiketi sağlam ve okunaklı şekilde ürünün üzerinde olacak. Etiketin üzerinde suyun adı, cinsi, üretim izninin tarih ve sayısı, dolum yapıldığı yerin adresi, suyun sahip olduğu analiz değerleri yazılı bulunacaktır.
3- Kapak orijinal haliyle kapalı olacak ve önceden açılmış olmayacak. Suyun adı kapak üzerinde yazılı olacak. Kap üzerinde ise üretim ve son kullanma tarihi ile parti ve seri numarası görülecek. (TSE) damgası olan ürün kabul edilecektir.
4- Ürünün güvenliğini sağlamak için. Hava ve su sızdırmayan, kap ve kapağı içine alacak şekilde yapıştırılmış, güvenlik bandı bulunacak. Güvenlik bandı üzerinde suyun adı ve cinsi yazılı olacaktır.
5- Ambalajlı sularda kapak, güvenlik bandı, etiket ve PC damacana üzerindeki suyun adı ve/veya şirket ismi ve/veya tescilli amblemleri veya logosu gibi bilgiler birbiriyle uyumlu olacak.
6- Geri dönüşümlü damacanaların üzerinde suyun adı ve /veya şirket ismi ve/veya tescilli amblemi veya logosu kabartma şeklinde yazılı olacak. Doğal kaynak suyu olduğunu gösteren (markanın yer aldığı) kağıdın kenarları mavi olacaktır.
7- Su renksiz ve berrak olacaktır. İçerisinde çökelti, yosunlaşma vb. yabancı cisim bulunmayacak. Nitrit amonyak, aktif klor, fenolik maddeler ve bulanıklık olmayacaktır. Gerektiğinde Halk sağlığında veya Hıfzısıhha Enstitüsünde tahlilleri yaptırılacak, masrafları yüklenici firmaya ait olacak.
8- Suyun izin verilen PH değeri 5,5 - 8,5 aralığında olacaktır.
9- Ambalajlı sular temiz ve hijyenik ortamda getirilecektir. 
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	SUMAK
Sumak, kendine özgü renk, tat ve aromada olmalı, küflenmiş çürümüş, yabancı tat ve koku almış içersinde boya ve nişasta katılmış olmamalı, 
-Göz açıklığı 2 mm olan kare gözlü tel elekten (TS 1227 ISO 3310-1) geçecek şekilde öğütülmüş olmalı. Ambalaj ürünü taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 
-250 gr’lık  ambalajlarda olmalıdır. 
- Ürün ambalajlarında, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 üncü mükerrer sayılı Resmî Gazete’de yayımlanan Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yönetmeliğinde yer alan hükümler uygulanır.
-Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, TS Numarası, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır. 
-Taşım Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan ürün yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. a işlemlerinde Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin Üçüncü Bölümündeki hükümlere uyulur.
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	SUSAM
Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı küflenmiş,  bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 250 gr' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan susamlar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
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	SÜT 200 ML KUTU
1. Pastorize süt 1.sınıf yağlı süt olmalıdır.
2. Pastorize sütlerde yağsız katı madde miktarı en az % 8 m/v olmalıdır.
3. E. Coli bulunmamalıdır. 
4. 1.sınıf Pastörize süt, özel cihazlarda temizlenmiş ve homojenize edilmiş ekstra kaliteli veya birinci sınıf çiğ sütlerin (TS 1018) pastörize edilmesi ile elde edilmiş olmalı, 1 ml de toplam bakteri sayısı 20.000 den fazla olmamalı ve koliform bakteri bulunmamalı, 
5. 200 gr olmalı, 
6. Ambalajın üzerinde ürünün adı, tipi, net ağırlığı (en az gram olarak), imal ve son kullanma tarihi (gün ay olarak), üretici firmanın adı, adresi, ticari unvanı, varsa tescilli markası okunaklı olarak silinmeyecek, bozulmayacak şekilde basılır veya yazılır.
7. UHT tekniği ile yapılmış olmalı,
8. Kutuların üzerinde TSE ve/veya ISO TSE belgelerine sahip olması, 
9. Kutular orijinal pipetli olacak, delik, ezik, patlak ve kirli olmayacaktır.
10. Sağlık Bakanlığı Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olmalı,
11. Kutular delik ezik patlak ve kirli olmamalı,
12. Ürünler çeşitli meyve aromalı olacaktır.
· İŞARETLEME:
· Resmi kurum dışında gelen pastörize süt ambalajlarının üzerine en az aşağıdaki bilgiler okunaklı olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak şekilde yazılır ve\veya basılır. 
· Firmanın ticari unvanı, kısa adı, adresi, varsa tescil markası,
· Bu standardın işaret ve numarası (TS 1019) 
· Seri/kod numarası
· Malın adı
· Sınıfı 
· Tipi
· Net miktarı (en az litre olarak)
· İmal tarihi (gün ay olarak)
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	SÜT (AMBALAJLI ( 1 Lt. lik ambalajlarda): 
1. Pastörize süt 1.sınıf yağlı süt olmalıdır. (Yağ oranı % 3 m/v)
2. Pastörize sütlerde yağsız katı madde miktarı en az % 8 m/v olmalıdır.
3. E. Coli bulunmamalıdır. 
4. 1.sınıf Pastörize süt, özel cihazlarda temizlenmiş ve homojenize edilmiş ekstra kaliteli veya birinci sınıf çiğ sütlerin (TS 1018) pastörize edilmesi ile elde edilmiş olmalı, 1 ml de toplam bakteri sayısı 20.000 den fazla olmamalı ve koliform bakteri bulunmamalı, 0,5 ml si 0,05 mg fenol değerinden çok fosfataz aktivitesi göstermemeli, metalimsi, pişmiş ve okside olmuş, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmiş olmalıdır.
5. Ambalajlarda olup ambalaj ve işaretleme özellikleri aşağıda belirtildiği şekilde olacaktır.

AMBALAJLAMA:
k) 1 litrelik ambalaj (1000 ml olmalı, (Kutu süt)
· UHT tekniği ile yapılmış olmalı,
· Kutuların üzerinde TSE damgası bulunmalı,
· Sağlık Bakanlığı Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olmalı,
· Kutular delik ezik patlak ve kirli olmamalı,

İŞARETLEME:
Resmi kurum dışında gelen pastörize süt ambalajlarının üzerine en az aşağıdaki bilgiler okunaklı olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak şekilde yazılır ve\veya basılır. 
· Firmanın ticari unvanı, kısa adı, adresi, varsa tescil markası,
· Bu standardın işaret ve numarası (TS 1019) 
· Seri/kod numarası
· Malın adı
· Sınıfı 
· Tipi
· Net miktarı (en az litre olarak)
· İmal tarihi (gün ay olarak)
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	ŞEHRİYE TEL
       Buğday irmiğinden usulüne göre yapılmış olacaktır.  Buğday irmiğinden başka irmik veya nişasta karıştırılmış olmayacaktır. Şehriyeler % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atılarak 20 dakika kaynatıldığında hepsi pişmiş olacak fakat dağılmayacaktır. Şehriyelerin teslim şekli temiz, standart, naylon ambalajlar içerisinde olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. 500 gr. Paketlerde olmalıdır. Ambalaj üzerinde cinsi, net ağırlığı, imal tarihi, üretici firma adı  ve adresi yazılı olacaktır.
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	ŞEHRİYE ARPA
       Buğday irmiğinden usulüne göre yapılmış olacaktır.  Buğday irmiğinden başka irmik veya nişasta karıştırılmış olmayacaktır. Şehriyeler % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atılarak 20 dakika kaynatıldığında hepsi pişmiş olacak fakat dağılmayacaktır. Şehriyelerin teslim şekli temiz, standart, naylon ambalajlar içerisinde olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. 500 gr. Paketlerde olmalıdır. Ambalaj üzerinde cinsi, net ağırlığı, imal tarihi, üretici firma adı  ve adresi yazılı olacaktır.
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	TAHİN 
1. Koyu renk ve kıvamında kendine has koku ve lezzette olacaktır. 
2. Tahin miktarı en az %52 olmalı
3. Tahin helvasında yağ susam yağı olmalıdır başka bir yağ katılmaz. 
4. Üretim yapan firmanın TSE, ISO 9001(veya 9002) belgelerinden birini sahip olması gerekmektedir Tarım ve Köyişleri Bakanlığının izin tarihi okunaklı olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak şekilde firmanın kısa adı, adresi,ürünün adı,çeşidi, grubu,sınıfı,parti numarası, net ağırlığı (kg. olarak) , TS numarası, imal ve son kullanma tarihi yazılacaktır
5. İnsan sağlığına zarar vermeyen 1 kg lık sağlam ve temiz materyalden yapılı kutular içinde olacaktır. 
6. Koyu renk ve kıvamında kendine has koku ve lezzette olacaktır. 
7. Tahinlerde hariçten şeker glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabancı ve ağırlaştırıcı maddeler katılmış olmayacaktır. 
8. Ambalajlar gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır.
9. 1 Kg lık cam şişelerde olmalıdır.
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	TARÇIN TOZ
       Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. Böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı, küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 250 gr' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan  ve numuneden farklı çıkan tarçın yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, TS numarası, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır. 
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	TEREYAĞ:
1. 1 kg’lık ambalaj halinde 
2. Tat ve kokusu hoş, yabancı tat ve koku bulunamaz,
3. Süt yağı miktarı kütlece en az % 82 olmalı 
4. Asiditesi (süt asidi cinsinden) en çok % 18 olmalı. Homojen renkte bir gramında 20 den fazla küf veya maya bulunmamalıdır 
5. Tereyağında gıda katkı maddeleri yönetmeliğince konulması kabul edilen maddeler dışında hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. 
6. Rutubet miktarı kütlece en çok % 15 olmalıdır. 
7. Ambalajların üzerinde : firmanın ticari unvanı, kısa adı , adresi, varsa tescilli markası standartın işaret numarası (TS 1331) seri veya parti veya seri kod numarası malın adı sınıfı tipi çeşidi net ağırlığı imal tarihi (gün ay yıl) olarak ve son kullanma tarihi veya raf ömrüne ait bilgiler silinmeyecek ve bozulmayacak şekilde yazılı veya basılı olacaktır. 
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	TOZ ŞEKER
        Rafine ve yerli şeker olacaktır. Nemli, topaklanmış olmayacak içlerinde yabancı madde, taş, toprak  bulunmayacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 5 kg.' lık paketli olarak  teslim edilmelidir. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan toz şeker yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	OTLU SALAMURA PEYNİR
       500 gr lık ambalaj içerisinde 1.kalite olacaktır. Ezilmiş, bozulmuş, küflenmiş peynirler kabul edilmeyecektir. Yenisiyle değiştirilecektir. Yeni yılın mahsülü ve küp peynir olacaktır. 
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	TUZ
        İnce öğütülmüş kristalize bir manzara arz eden mutfak tuzlarından olacaktır. Rafine edilmiş, beyaz renkte ve iyotlu olacak, içerisinde taş, kum ve yabancı madde bulunmayacak, topaklanmış ve ambalajları parçalanmış olmayacaktır. Rutubeti % 2' den fazla olmayacak. Orijinal  3 kg.' lık paketler halinde standartlara uygun naylon torbalar halinde teslim edilecektir.  . Ambalaj üzerinde firma adı ve adresi,  üretim tarihi ve son kullanma tarihi yazılı olacaktır.

	85
	TÜRK KAHVESİ
Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. Taşıma, ambalaj ve işaretlemeler Türk Gıda Kodeksine uygun olmalıdır. Doğal tat ve kokusunda, rutubetlenmemiş olacak, pişirildiğinde iyi köpürecektir. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	BUĞDAY UNU
1) Kendine özgü tat ve kokuda olmalıdır, acı ekşi ekşime küflenme kokuşma ve bozulma vs yabancı tat ve koku bulunmamalıdır. 
2) Yaş gluten normal elastikiyette olmalı
3) Rutubet % 14 den fazla olmamalı,
4) Un ambalajları üzerindeki bilgiler okunaklı olarak, silinmeyecek şekilde yazılır. Basılır veya etiket halinde takılır. Basma yoluyla işaretlemede un’un boyanmaması gereklidir. 
5) Un ambalajlarında firmanın işaret unvanı ve adı adresi varsa tescilli markası standardın işareti ve numarası (TS 4500) malın tip malın adı malın çeşidi ekmeklik bisküvilik vs yapım tarihi (gün ay yıl olarak) net ağırlığı belirtilmiş olacaktır. 
6) En fazla 5 kg’lık ambalajlarda temin edilecektir. 
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	VANİLYA
Kendisine has tat ve renkte olmalı hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. Bayatlamış,  küflenmiş, bozulmuş olmayacak, usulüne uygun öğütülmüş vanilyadan olacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir ortamda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 10 gr.' Lık 5 li paket orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan vanilya yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, ts numarası, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.
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	YARMA BUĞDAY
Yeni sene mahsulü ve sert buğdaydan olup toprak ve yabancı maddelerden arı
olacaktır. Karışık, küflü ve küf kokulu olmayacaktır. İçinde bulunabilecek yabancı madde
miktarı %1 i geçmeyecektir. İyi pişen cinsten olacaktır. Torba üzerinde veya içine konan etikette üretici firma adını, net ağırlığı ilk ve son kullanma tarihleri yazan etiket bulunmalıdır. 1 kg lık ambalajlarda olmalıdır.
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	YAŞ MAYA
TS 3522 ye uygun üretilmiş, Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı tarafından onaylı olmalıdır. Saccharomyces cerevisiae ‘den üretilmiş, en az %30 kuru madde içermelidir. Yapışkan olmayıp nemli hamur kıvamında ve gri beyaz renkte olacaktır. Ekşimiş ve küflenmiş olmayacaktır. Ambalajların üzerinde firma adı, adresi, cinsi,  bileşimi, üretim ve son kullanma tarihi yazılı olmalıdır. 250 gr lık ambalajlarda olmalıdır.

	90
	YEŞİL MERCİMEK
1. 1. kalitede, son sene mahsulü ve yerli üretim olacaktır. 
2. Yeterince kurumamış, küflü, ıslak, kızışmış küf, fena koku vs. olmayacak. 
3. Dolgun taneli ve koyu yeşil renkte olacak, bit ve her türlü haşarattan arınmış olacaktır.
4. Mercimekler kaynatıldığında yarım saatte tamamen pişmiş olacaktır. 
5. Çöp ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabancı kısımlar %0,5 (binde beş) 
gr geçmeyecektir. 
6. 5 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır. 
Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma 
tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2003/25) uygun 
olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 

	91
	YENİ BAHAR BAHARAT
Ambalajları, taşıma ve saklama süresince iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek bir malzemeden yapılmış olmalıdır.250 gr lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, parti numarası, malın adı, tipi (sınıfı), net ağırlığı, üretim ve/veya son kullanma tarihi bulunacaktır Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, parti numarası, malın adı, tipi (sınıfı), net ağırlığı, üretim ve/veya son kullanma tarihi bulunacaktır.

	92
	YUFKA
1- Gıda Maddeleri Tüzüğünün 311-313 maddelerinde yazılı evsafına uygun şekilde ekstra undan usulüne uygun hazırlanmış olacaktır. 
2- Görünüş renk koku ve lezzet normal olacak pişmeden önce veya pişirildikten sonra her hangi bir gayri tabi veya fena kokulu olmayacağı gibi lezzeti bozuk acı ve anormal ekşiliği olmayacaktır.
3- Küflenmiş kirli olmayacaktır su miktarı % 20 yi geçmeyecektir. Yufkalar pişmiş çiğ olarak ağızda çiğnendiğinde çatırtı hissedilmeyecektir. 
4- Yufkaların teslimi temiz kağıt ambalajlar içinde olacaktır.
5- Yufkalar tartıldığında altı adedinin ağırlığı 1 kg dan yukarı olmayacaktır. 
6- Ambalajlar üzerinde firma adı ve kaşesi imal ve teslim tarihleri bulunacaktır.
7- Yufkalar 6 adetli ve 1 kg’lık paketlerde olmalıdır.

	93
	YUMURTA
1) Yumurtanın şekli muntazam olmalı, girintili çıkıntılı pürüzler olmamalıdır. 
2) Kabukta çatlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalıdır. 
3) Yumurtalar yıkanmamış olmalı, üzerindeki parlak cilalı kısım kaybolmamalıdır. 
4) Hava boşlu yüksekliği en çok 5 mm yi geçmemelidir.
5) Kırıldığı zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadı haiz olmalıdır. 
6) Tabağa kırıldığında sarısı kubbeli, rengi parlak olmalı, parmakla basıldığında hemen dağılmamalıdır. 
7) Ortalama olarak bir yumurtanın ağırlığı 60 gr dan az olmayacaktır. 
8) Yumurtalar Gıda Tüzüğü  ve TSE uygun olacaktır. 
9) Yumurtalar 30 adetli kolili olarak teslim edilecektir.

	94
	ZEYTİN SİYAH
1- İyi terbiye edilmiş ve salamurada bekletilmiş zeytinlerden olacaktır.
2- Salamurası tamamen alınmış, tat ve nefaset itibariyle piyasada satılan 1.nevi zeytinlerden olacak; ezik, acı, çürük küflü ve fena kokulu canlı ve cansız parazitli kurt yenikli ve parazit ifrazını  içermeyecektir. 
3- Zeytinler içinde bulunan çöp, yaprak, erimiş tuz miktarı % 1 i geçmeyecektir. Zeytin içinde  mor, acı ve açık renkte acı akçık taneleri bulunmayacaktır. 1 kg zeytin sayıldığında 365 adedi geçmeyecektir.  Zeytin taneleri tahlilinde yağ miktarı % 35 den aşağı olmayacaktır. 100 gr daki çekirdekler temizlenip tartıldığında 21 gr kadar aynen alınacaktır. 
4- Zeytinler temiz, sağlam ambalajlarda getirilecektir. 
5- İstenildiğinde diyet için tuzsuz zeytin alınır. 
6- 1 kg lık paketlerde getirilecektir.

	95
	ZEYTİN YEŞİL 
1) İyi terbiye edilmiş ve salamurada bekletilmiş zeytinlerden olacaktır.
2) Salamurası tamamen alınmış, tat ve nefaset itibariyle piyasada satılan 1.nevi zeytinlerden olacak; ezik, acı, çürük küflü ve fena kokulu canlı ve cansız parazitli kurt yenikli ve parazit ifrazını  içermeyecektir. 
3) Zeytinler içinde bulunan çöp, yaprak, erimiş tuz miktarı % 1 i geçmeyecektir. Zeytin içinde  mor, acı ve açık renkte acı akçık taneleri bulunmayacaktır. 1 kg zeytin sayıldığında 365 adedi geçmeyecektir.  Zeytin taneleri tahlilinde yağ miktarı % 35 den aşağı olmayacaktır. 100 gr daki çekirdekler temizlenip tartıldığında 21 gr kadar aynen alınacaktır. 
4) Zeytinler temiz, sağlam ambalajlarda getirilecektir. 
5) İstenildiğinde diyet için tuzsuz zeytin alınır. 
6) 1 kg lık paketlerde getirilecektir.

	96
	ZEYTİN YAĞI 
1) Adeti hararette mavi ve berrak olacak tortu ve suyu bulunmayacaktır. Rengi altın sarısı yeşilimtrak sarı ve ya açık renkte olabilir.
2) Koku ve lezzeti doğal olacaktır.
3) Boyalı olmayacaktır. Her hangi bir nebati yağ ile karışık olmayacaktır. 5 C de yoğunluğu 0910-0915,25 derecede reaksiyonu 59-63 iyot derecesi 79-88 asidesi (asitoleik)  % 1,5 olacaktır.
4) Acılı teamüllü pembelik hududunu geçmemek üzere hafif müspet olacaktır.
5) Ambalajı üzerinde firmanın adı markası içerdiği imal tarihi son kullanma tarihi TSE damgası olacaktır. 
6) Natürel, sızma  yemeklik zeytinyağı, 20 santigrat derecede berrak, tozsuz, kendilerine has normal lezzetlerde ve yabancı kokulardan arı olacaktır. (TS-341’e uygun) Renk altın sarısından yeşile kadar değişebilir. Rafine zeytin yağlar açık sarı renkte, asitlik derecesi 1-3 arasında olacaktır.
7) Sızma Zeytinyağı Tür-1 natürel sızma zeytinyağı olacaktır.
8) Bu analizler sonucunda gıdanın teknik şartnamenin istek ve özelliklerinde  tarih ve numarası belirtilen  türk gıda kodeksi 2010/35 nu.lı Tebliğ  ve Türk Gıda Kodeksi  yönetmeliğine uygun olmadığının tespiti halinde doğabilecek zarar ve ziyandan yüklenici sorumlu tutulacaktır. 
9) Brüt 2 kg lık kutularda getirilecektir

	97
	KREM ÇİKOLATA 
TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacak olup, kıvamı yumuşak sürülebilir 500 gr lık paketlerde ambalajlarda olacaktır. Ambalajların üzerinde firma adı, adresi, cinsi,  bileşimi, üretim ve son kullanma tarihi yazılı olmalıdır.

	98
	PUDİNG
TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır.
 1-Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı tarafından onaylı olmalıdır.
 2-Kendine has renkte, kokuda, toz halinde, nemlenmemiş olacaktır.
 3- Ambalajların üzerinde firma adı, adresi, cinsi,  bileşimi, üretim ve son kullanma tarihi yazılı olmalıdır.
4-150 gr’lık ambalajlı paketlerde olacaktır. Kakaolu, muzlu ve çilekli olacaktır.

	99
	YOĞURT 
1)-Ambalajı 4 kg kovalarda  sağlığa zararlı olmayan tek kullanımlık plastik ya da karton kaplar içinde getirilecektir. 
2)-Kapların üzerinde veya kapaklarında yoğurdun son kullanım tarihi bileşimi özellikleri firma imal tarihi ağırlığı açık okunur biçimde yazılı olacaktır.
Yoğurtlar pastörize edilmiş sütten yapılmış ve sağlık bakanlığı gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. Yoğurtların kavramı normal ve pürtüksüz yüzeyi düzgün olacak tadı ekşi olmayacaktır. Ve uzamayacaktır. Yoğurtlarda en az yağ miktarı tam yağlılarda % 3 yarım yağlılarda % 1,5 ve az yağlılarda % 1,5 dan az olmalıdır.
3)  Firmanın ticaret unvanı, adresi, veya kısa adı adresi varsı tescilli markası,
4)  Malın tipi, adı
5)  İmalat tarihi (ay gün olarak) 
6)  Net ağırlığı (en az gram olarak)
7)  Firmaca önerilen son kullanma tarihi veya raf ömrü,
Yazılı olmalıdır

	100
	ANTEP FISTIĞI
Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebliğ, Ek-5 Sebze ve Meyvelere Ait Mikrobiyolojik Değerleri referans alınacak.
Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.
Yeni sene mahsulü  iyi cins olacaktır. 
Kendine has renk, koku, tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı, küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. Taneleri bütün, dolgun, iri olmalıdır
Yerli menşei olmalı ve sözleşme süresince aynı markada ürün getirilmelidir
500 Gr lık Ambalajlı olacaktır.1.Kalite olmalıdır.
-Komisyon tarafından uygun görülen ambalaj boyutunda teslim edilecektir. 
Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan antep fıstıkları yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. 
Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
-Son kullanma tarihinden önce bozulan numuneden farklı çıkan ambalajlar sözleşmeye göre değiştirilecektir. 
-Depolama Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 10.ncu bölümündeki gibi olacaktır. Kavrulmamış olacaktır.

	101
	BADEM İÇİ :
1- Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır
2- Bademler 1. kalite olmalıdır tuzsuz badem içi olacaktır. 
3- Nem oranı %5’i geçmemelidir. 
4- 500 gr. Lık  ambalajlarda olmalıdır. 
5- Taşıma, ambalaj ve işaretlemeler Türk Gıda Kodeksine uygun olmalıdır. 
6- Piyasada satılan son sene ürünü ve iyi cins badem içlerinden olacaktır.
Fiziksel özellikler: Dış kabuklardan tamamen ayrılmış olacaktır.  Mantar, küf, böcek yaraları olmayacak, çürüklük bulunmayacaktır. Herhangi bir yabancı madde, canlı-cansız hiçbir böcek, izi dahi olmayacaktır. Tadında acılık olmayacaktır. Kavrulmamış olacaktır.


	102
	MISIR UNU
        Yeni sene mahsülü mısırlardan imal edilmiş olacaktır. Böcek kurt yenikli olmayacaktır. Özgün tadında olmalı acımış ve kararmış olmamalıdır. Nem almayacak 1 er kg lık ambalajlarda olmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, üretim ve son kullanma tarihi ve tse damgası olmalıdır. Ürünün lezzeti komisyonun beğenisine göre değerlendirerek alımı  yapılacaktır.

	103
	TULUMBA TATLISI
       Tatlıda kullanılacak un 1. Kalitede ve “Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği Buğday Unu’’ Tebliğine” Uygun olacaktır. Unlarda nemlenme ve nemlenmeye bağlı topaklanma olmayacaktır. İçerisine yabancı madde karışmış unlar olmayacaktır. Orijinal ambalajında bulunan unlar kullanılacaktır .Gluteni yaş iken açık renk ve elastik olacaktır. Üretilen ürünlerde süt tozu kullanılmayacaktır. Tatlıda kullanılacak yağlar 1. kalite ve mutlaka TSE belgeli olacaktır. Kullanılan yağlar kendine özgü kokusunu tadını korumuş olmalı, yanmış yağ kokusu içermemeli, yabancı koku çekmemiş olmalıdır. Hamur ve şurup yapımında kullanılan su içme suyu niteliğinde olacaktır. Tatlılarda yalnızca “Türk Gıda Kodeksi Şeker Tebliğine” uygun beyaz şekerden üretilmiş şuruplar kullanılacaktır. Glukoz şurubu, glukozlu tatlandırıcılar, siklamat, sakarin, laktoz gibi yapay tatlandırıcılar kullanılmayacaktır. Kullanılan yumurta taze olacaktır. Hava boşluğu 1 cm’den fazla olan yumurtalar kullanılmayacaktır. Tatlı için kullanılan yardımcı diğer malzemeler insan sağlığına uygun özelliklerde olacaktır. Tatlılar homojen pişmiş, hamurlaşmamış, yanmamış, her tarafı eşit kalınlıkta, eşit büyüklükte kesilmiş, taze ve günlük hazırlanmış olacaktır. Tatlılar şekerlenmemiş olacaktır. 1 kg’lık ambalaj içerisinde 1. kalite olacaktır. 
        Servis edilecek tatlının porsiyon miktarına dikkat edilecektir. Tulumba tatlısının porsiyon ölçüsü 140-150 g büyük boy tulumbada 5 adet, küçük boy tulumbada 10 adet olacaktır.

	104
	BAKLAVA (CEVİZLİ)
Cevizli iyi kızarmış olacaktır hamurumsu olmayacaktır. İçinde hiç bir yabancı madde bulunmayacaktır. Şurubu uygun miktar ve kıvamda olacaktır. Üzerinde firma adı, adresi, üretim ve/veya son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olmalıdır. 2 kg lık kutu ambalajlarda teslim edilecektir.

	105
	BAKLAVA (FISTIKLI)
Antep fıstıklı iyi kızarmış olacaktır, hamurumsu olmayacaktır. İçinde hiç bir yabancı madde bulunmayacaktır. Şurubu uygun miktar ve kıvamda olacaktır. Üzerinde firma adı, adresi, üretim ve/veya son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olmalıdır. 2 kg lık kutu ambalajlarda teslim edilecektir.

	106
	KURU SEBZE 
Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacak olup, 1 kg lık ambalaj içerisinde olacaktır. Kurtlu ve böcek kalıntıları olmayacaktır.

	107
	YAŞ PASTA (Doğum Günü Pastası ) 
Doğum Günü Pastası  taze TSE Standartlarına uygun, piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. 15 kişilik 3 kg şeklinde olmalıdır. Kurumun isteğine göre çikolatalı, meyveli vb olacaktır.Taze olacaktır.

	108
	KURU PASTA
İçerisinde kullanılan un ve yağ 1.sınıf olacak, pastanecilikte kullanıma uygun olacaktır. Üzerlerini süslemek için kullanılan antepfıstığı, fındık ve hindistancevizi gibi malzemeler 1.sınıf ve taze olacaktır ve gıda boyası kullanılmayacaktır. Kuru pasta çeşitlerinin içerisinde hiçbir yabancı madde olmayacaktır. Kuru pastalar istenilen şekilde çeşitlendirilecektir. Hijyen kurallarına uygun üretilmiş olacaktır. Yapımında kullanılan tüm malzemeler TSE belgeli ve Türk Gıda Kodeksine uygun olmalıdır.

	109
	ARMUT
1) Piyasada satılan olgunlaşmış iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktır.
2) Armutlar sulu ve tatlı olacak buruk lezzette ve kuru olmayacaktır.
3) Çürük, kurtlu, kurt yenikli, ekşi, ezik, çok yumuşak ve çok sert, kirli ve çamurlu olmayacaktır. Armutların ağırlığı yaz aylarında 140-160 gr, kış aylarında 75-100 gr olacaktır.
4) Teslimat 3 kg lık ambalajlarda olacaktır. 

	110
	ÇİLEK
1. Piyasada satılan iyi cins çileklerden olacaktır.
1. Çilekler temiz olacak, çöp, yaprak, toz, toprak vs. yabancı maddelerden arı bulunacaktır.
1.  Ezilmiş, ekşimiş ve ham, küflenmiş, parçalanmış kurtlu tegayyür etmiş olmayacaktır.
1. Çilekler temiz sepet veya tahta kutu veya plastik ambalajlar içinde getirilecektir.
1. Teslimat 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	111
	ELMA
1) İyi cins elmalardan olacaktır.
2) Elmalar ayrı cins ve kalitece olmayıp aynı kalitede olacaktır.
3) Elmalar ayrı cins ve kalitede olmayıp aynı kalitede olacaktır.
4) Olgunlaşmış, yeşil, ekşi, çürük, kurtlu ve kurt yenikli, küflü  ve küf kokulu olmayacaktır.
5) Üzerleri kirli, tozlu, topraklı, çamurlu olmayacaktır.
6) Tanelerin ağırlığı 140-160 gr olacaktır. 
7) Elmalar 3 g lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	112
	PORTAKAL:
1. Piyasada satılan iyi cins kemale ermiş tabii rengini almış kendine mahsus tat koku ve lezzette olan portakallardan olacaktır.
2. Ham ezik yeşil ekşi çürük donuk kirli küflü porsuk yumuşamış suyu çekilmiş kurumuş kabukları kalın sertleşmiş olmayacaktır. 
3. Beher adet portakal 200 gramdan aşağı olmayacak 
4. Portakallar 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	113
	KARPUZ
1. Piyasada satılan iyi cins, olgun ve tatlı karpuzlardan olacaktır. 
2. Ham, kabak, yumuşamış, ezik, çürük, çatlak, kurtlu, tatsız, zamanı geçmiş, içi boşalmış, elyaflı,  oliklenmiş ekşimiş olmayacaktır.
3. Üzeri kirli ve çamurlu olmayacaktır.
4. Kesilince içleri kırmızı renkte olacaktır.
5. Karpuzun en küçüğü 3 kg dan aşağı olmayacaktır.

	114
	KAVUN:
1) Piyasada mevsimine göre satılan iyi, olgun  ve tatlı kavunlardan olacaktır. 
2) Kabak ham tatsız ezik kesik kurt yenikli delik çatlak acı içi salyalarmış, kelek ve yumuşamış olmayacaktır. 
3) Kavunların üzeri kirli ve çamurlu olmayacaktır.
4) Kavunların en küçüğü 3 kg dan aşağı olmayacaktır. 

	115
	TAZE KAYISI
1) Şekerpare tatlı ve hafif mayhoş lezzette kayısılardan olacaktır. 
2) Ham ezik ekşi yeşil çürük çok yumuşak beklemeden dolayı ekşimiş buruşmuş kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktır. 
3) Kayısı çekirdeklerinin içi tatlı olacak. Kayısılar içinde zerdali olmayacaktır.
4) Kayısılar orta büyüklükte şekerpare kayısılardan olacaktır. Küçük ve cılız kayısılar kabul edilmeyecektir. 
3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	116
	KIRMIZI ERİK
Ham ezik ekşi yeşil çürük çok yumuşak beklemeden dolayı ekşimiş buruşmuş kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktır. 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	117
	KİRAZ
1) Piyasada satılan iyi cins kemale ermiş taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktır.
2) Ham kurtlu kurt yenikli ezik çürük topraklı bozuk kurumuş pislikli taneleri olmayacaktır.
3) Kirazlar temiz 3 kg lık ambalajlarda teslim edilcektir.

	118
	KİVİ
1. Piyasada satılan olgunlaşmış iyi cins ve lezzetteki kivilerden olacaktır.
2. Kivilerin ağırlığı 85-100 gr arası olacaktır.
3. Kiviler kesildiğinde içi kendine has yeşil renkte, sert ve sulu olacaktır. 
4. Henüz olgunlaşmamış, tadını almamış, içi kararmış, ekşi çürük, kurtlu, kurt yenikli, ezik ve çamurlu olmayacaktır.
5. Teslimat orijinal ambalajında tek sıralı kasalarla olacaktır.

	119
	MANDALİNA
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş ve tabi rengini almış kendine mahsus tat koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktır. 
2- Ham ezik ekşi içi kurumuş susuz çürük donmuş küflü olmayacaktır.
3- Mandalinalar piyasa teamülü olarak 3 kg lık torba ambalajlar içinde getirir. 

	120
	MUZ 
1) Piyasada satılan iyi cins muzun olgunlaşmışı olacak ham ve sert olmayacaktır. 
2) Çürük, donmuş veya don çalığı kalın kabuklu olmayacaktır.
3) Her birinin ağırlığı 150-200 gr olacaktır. 
Muzlar 3 kg lık torba paketlerde gövdelerinden kesilmiş olarak salkımlar halinde getirilecektir

	121
	NAR 
Ham ezik ekşi çürük kurtlu pörsük bayat küflü olmayacak. Piyasada satılan en iyi narlar olacaktır. 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	122
	NEKTARİN
1.     Piyasanın iyi cins kemale ermiş tatlı ve kendine has hafif mayhoş lezzetteki nektarin olacaktır. 
2.     Ham ezik ekşi çürük kurtlu pörsük bayat küflü olmayacak
3.      Nektarinlerin beheri 175 gramdan az olmayacaktır. Daha az gramajda olanlar % 5 oranın da alınır
4.      Nektarinler temiz ve 3 kg lık ambalajda teslim edilecektir.

	123
	ŞEFTALİ 
1. Piyasanın iyi cins kemale ermiş tatlı ve kendine has hafif mayhoş lezzetteki şeftalilerden olacaktır. 
2. Ham ezik ekşi çürük kurtlu pörsük bayat küflü olmayacak
3. Şeftalilerin beheri 175 gramdan az olmayacaktır. Daha az gramajda olanlar % 5 oranın da alınır
4. Şeftaliler temiz ve 3 kg lık ambalajda teslim edilecektir. 

	124
	TAZE ÜZÜM
1. Mevsimine göre piyasada satılan iyi cins olgunlaşmış tatlı ve taze üzümlerden olacaktır.
2. Ezik ekşi çürük küflü buruşmuş buruk lezzette kalın kabuklu renk ve şekli değişmiş tatsız üzümler olmayacaktır. 
3. Üzümler salkım halinde olacaktır. Dökülmüş tanelerin miktarı % 5 e kadar aynen kabul edilir. (taneler küflü, bozuk, çürük ekşi olmamak kaydıyla,)
4. Üzümler temiz ve sağlam sandıklar izinde istif edilmiş olarak alınacaktır.
5. 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	125
	YEŞİL ERİK
Ham ezik çürük çok yumuşak beklemeden dolayı ekşimiş buruşmuş kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktır. 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	126
	AYVA
Piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır.
Ezik ekşi çürük küflü buruşmuş buruk lezzette kalın kabuklu renk ve şekli değişmiş olmayacaktır. 3 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir.

	127
	KIRMIZI LAHANA
1- Tohuma kaçmış kurtlanmış dağılmış yaprak halinde çamurlu çürüklü donmuş haşere yenikli olmayacak. 
2- Taze göbeğini tam sarmış lahanalardan olacaktır.
3- Her bir lahananın ağırlığı tartıldığında 250 gramdan aşağı olmayacaktır. 

	128
	HAVUÇ:
1) Piyasada satılan iyi cins taze havuçlardan olacaktır. 
2) Ezik, çürük, donmuş, pörsümüş, parçalanmış, kurtlu, kurt yenikli, kararmış, buruşmuş, kartlaşmış, bayat, ıslak, çamurlu, topraklı olmayacaktır. 
3) Yenmeyecek sap, kök ve yapraklardan tamamen ayrılmış olacaktır. 
4) Kırık havuçlar % 3 e kadar alınır. Havuçların en kalın yerinin kutunun  2 cm den az ve 5 cm den fazla olmayacak

	129
	ISPANAK 
1) Piyasada mevcut iyi cins ıspanaklardan taze yaprakları diri renkleri yeşil olacaktır. Sararmış soğuktan donmuş çürük yatık kızışmış kartlaşmış tohuma kaçmış ıslatılmış olmayacaktır. 
2) Ispanaklar arasında ot ve yabancı yapraklar bulunmayacaktır. 
3) Ispanakların kökündeki yenmeyen püsküller kısımları kesilmiş olacaktır. 
4) Ispanak demet ve ya döküm halinde getirilecektir. Vasat büyüklükte olacak. Çok küçük olmayacaktır .

	130
	KARNABAHAR:
1) Piyasada satılan iyi cins karnabaharlardan olacaktır.
2) Beyaz veya sarımsak renkte, top halinde ve çiçekleri sağlam, sıkı ve esmerleşmemiş olacaktır.
3) Karnabaharların sapları çiçek kısmından dışa doğru üstüne gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmiş olacaktır. 
4) Yaprakların üst uçları çiçek kısımları açıkta bırakacak şekilde kesilmiş olacaktır.
5) Rengi hafiften olsa koyulaşmış, kurtlaşmış, çürük, beyaz çiçeği az, yeşil yaprağı ve kökü çok karnabaharlar alınmayacaktır.
6) Tamamen dağılmış, donmuş, çürümüş, fena kokulu, çamurlu, pörsük bayat ezik ve böcekli ve iyi vasıfta olmayan karnabaharlar olmayacaktır.
7) Karnabaharlar arsında tesadüf edilecek çiçeği tamamen veya kısmen dökülmüş ya da dağılmış olanlardan göbek kısmının 1/5 i aşmamak şartıyla aynen alınır.
8) Karnabaharların üzerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktır. 

	131
	DOLMA BİBER
1)    Satılan iyi cins taze dolmalık biberlerden olacaktır. 
2)    Büyüklüğü en az % 50’si orta boy elma büyüklüğünde olacaktır. Ezik çürük kokmuş pörsümüş sararmış olmayacak içerisinde yabancı nebat bulunmayacaktır.
3)   2 kg lık ambalajlarda olmalıdır.

	132
	DOMATES
1- Piyasada mevsimine göre satılan olgun kızarmış domatesler olacaktır. Ezik çürük küflü çamurlu ıslatılmış ekşimiş ve bozulmuş olmayacaktır.  
2- Domateslerin en küçüğü 50 gr dan aşağı olmayacaktır. 
3- Mevsim icabı tamamen kızarıp olgunlaşmamış domates miktarı % 5 e kadar alınır.
4- Nakliyeden mütevellit patlak ve ezikler çürük bozuk küflü olmamak kaydıyla % 3 e kadar alınır.
5- İlk ve son turfanda mevsiminde tamamen kızarmamış domates miktarı % 10 u geçmeyecektir. 
6- Domatesler temiz ve sağlam ambalaj içerisinde getirilecektir. 

	133
	KAPYA BİBER
1)    Satılan iyi cins taze dolgun kırmızı biberlerden olacaktır. 
2)    Boyu 10-15 cm arasında olacaktır. Ezik çürük kokmuş pörsümüş sararmış olmayacak içerisinde yabancı nebat bulunmayacaktır.
3)    1 kg lık torba paketlerde olmalıdır.

	134
	KURU SOĞAN 
1- Son sene mahsulü ve piyasada satılan iyi cins soğanlardan olacaktır. 
2- Ezik çürük kesik yumuşamış porsuk çamurlu topraklı ve ıslak olmayacak.
3- Soğanlar sapsız olacaktır. 
4- Filizlenmiş filizi kırılmış olanlar Mart ve Nisan aylarında % 3 e kadar yılın diğer aylarında içleri boşalmamış olmak kaydıyla filizlenmiş veya kırılmış soğan miktarı % 2 yi geçmeyecektir. 
5- Kusurlular hariç normal veya iyi vasıftaki soğanlardan alınacak gramaj analizinde soğanların % 50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan aşağı olmayacaktır. 

	135
	LAHANA 	
1- Piyasada satılan iyi cins beyaz veya hafif yeşilim trak taze olgun lahanalardan olacaktır. 
2- Kurtlanmış ezik tohuma kaçmış dağılmış yapraklar halinde çamurlu çürük donmuş ve kızarmış haşerat yenikli olmayacaktır. 
3- Lahanalar top halinde olacaktır. 
4- Lahanaların sapları kellenin dibinden itibaren kesilerek 5 cm den fazla olmayacaktır. 
5- Lahanaların ağırlığı en az 2 kg olacaktır. 
6- Lahanaların yemek yapmaya elverişli olmayan kalın üst yaprakları alınmış olacaktır. Havanın lahanaları donduracak şekilde soğuk olduğu aylarda Aralık Ocak Şubat soğuktan muhafaza kastı ile % 10 fire düşmek şartıyla lahanalar dış kabukları ile birlikte teslim edilebilir. İkmalin aksamaması ve ihtiyacın karşılanabilmesi için bu gibi hallerde müteahhit fireyi nazara alarak miktarda % 10 dan fazla getirerek muayeneye azletmek mecburiyetindedir. 

	136
	LİMON
1. Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş sulu limonlardan olacaktır. 
Yeşil ezik çürümüş kurumuş donmuş  tabi özelliklerini kaybetmiş kalın kabuklu olanlar alınmayacaktır. 1 kg lık paketlerde olmalıdır.

	137
	MARUL GÖBEK
1. Marullar taze ve körpe olacaktır. Acı, tohuma kaçmış, sararmış, pörsümüş, yapraklı, kurt yenikli olmayacaktır. 
2. Kökleri kesilmiş ve göbek kısımları kapalı olacaktır. 
3. Çamursuz taze göbekli olacaktır. Göbeği açık olanlar % 5 e kadar aynı alınacaktır. 

	138
	MAYDANOZ:
1) Piyasada satılan en iyi cinsten olacaktır. Demetler halinde bağlanmış demetler içinde yabancı otlar bulunmayacaktır. Sararmış çamurlu ve topraklı olmayacaktır.
2) Demetlilerin tamamı aynı cins olacak. En küçüğü 75 gramdan az olmayacak


	139
	PATATES
1. Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins sarı patateslerinden olacaktır. 
2. Ezik çürük haşere yenikli kesik buruşuk  porsuk donmuş çamurlu topraklı ıslak filizlenmiş hastalıklı filizi kırılmış olmayacaktır. 
3. Aralarında tesadüf edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden filizlenmiş veya  filizi kırılmışlar Mart ve Nisan aylarında %  2 ye kadar aynen alınır. Yılın diğer aylarında bu miktar % 2 yi geçmeyecektir. 
4. Çapa yaralı patatesler % 2 yi geçmeyecektir. 
5. Kusurlular hariç veya o mal iyi vasıflı patatesler alınacak numunelerinin gramaj analizinde patateslerin % 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan aşağı olmayacaktır. 

	140
	PATLICAN
1) Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins taze körpe ve tabi rengini almış kemer patlıcanlardan olacaktır.
2) Çürük ezik porsuk kartlaşmış çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş çekirdeklerinin rengi sararmış ham acı ve gün vurmuş olmayacaktır. 
3) Patlıcanlar orta büyüklükte en aşağı 150 gram olacaktır. 
4) Yeşil renkli patlıcanlar alınmayacaktır. 

	141
	PIRASA
1) Piyasada satılan iyi cins ve olgunlaşmış olacaktır. 
2) Çamurlu cılız porsuk çürümüş kararmış ezilmiş ıslatılmış olmayacaktır.
3) Pırasaların beyaz kısımlarının takip eden yeşil kısımların boyu 20 cm den fazla olmayacak şekilde kesilmiş olacaktır. Yaprak boyları 25 cm olan pırasa miktarı % 5 e kadar aynen alınır. Pırasanın saçaklı kök kısmı kesilmiş olacaktır. 
4) Pırasaların kalınlığı kutur itibariyle 2,5 cm den aşağı olmayacaktır. Ölçü beyaz kısmının tam ortasından yapılır. 
5) Pırasalar piyasa temaüllü demetler halinde alınır.

	142
	SALATALIK 
1. Hıyarlar körpe ve taze olacaktır. Tohuma kaçmış sararmış buruşmuş gevşek çamurlu topraklı porsuk çürük ve ezik olmayacaktır. 
2. Boyu 20 cm den çapı 4 cm den aşağı olmayacaktır. 

	143
	KURU SARIMSAK
1- Yeni mahsul olup yaprakları kesilmiş çürük ve ezik olmayacaktır. 

	144
	BİBER (ÇARLİSTON)
1) Satılan iyi cins taze sivri biber veya çarliston biberlerden olacaktır. 
2) Boyu 10-15 cm arasında olacaktır. Ezik çürük kokmuş pörsümüş sararmış olmayacak içerisinde yabancı nebat bulunmayacaktır. 

	145
	TAZE FASULYE 
1) Piyasada satılan iyi cins Ayşe kadın, sırık fasulyelerden olacaktır. Taze ve körpe olacak, büküldüğü zaman kırılacaktır. Katiyen kılçıklı olmayacaktır.
2) Çamurlu, ıslak, pörsük, sararmış, kartlaşmış, çürük olmayacaktır. 

	146
	TAZE KABAK
1. Piyasada satılan taze kabaklardan olacaktır.
2. Çürük buruşmuş sararmış pörsümüş kartlaşmış tohuma kaçmış, ezik bozuk ıslak ve çamurlu olmayacaktır.
3. Dolmalık kabaklar dolmalık niteliğinde olacaktır. 

	147
	TAZE SOĞAN 
1. Piyasada satılan iyi cins taze soğanlardan olacaktır. 
2. Taze soğanların yeşil kısımları kurumuş haşerelermiş kurt yenikli lekeli kararmış sararmış bayat çürük ezik çamurlu ıslak olmayacaktır. 
3. Soğanlar arasında bulunabilecek erkek soğan miktarı % 5 e kadar aynen % 10 a kadar fazlası fireli olarak kabul edilecektir.
4. Taze soğanlar dağınık olmayacak demetler halinde teslim edilecektir. 

	148
	Taze  ZENCEFİL
Sert ve sıkı olmalı, yüzeyinde kırışma ve küf olmamalı.
kabuğu pürüzsüz ve ince olmalıdır.

	149
	TURP
1. Çürümüş donmuş buruşmuş ıslak ve çamurlu içleri pörsümüş olmayacaktır.
2. En küçüğü 150 gramdan az olmayacaktır. 

	150
	BALIKLAR (ALABALIK)
1) Gözleri kanlanmamış, parlak vaziyette olacaktır.
2) Solungaçları açık kırmız renkte, balığın genel görünüşü parlak ve gri vaziyette olacaktır.
3) Balıklar hiçbir bozulmaya uğramadan tazeliğini muhafaza eder şekilde nakil edilecektir.
4)  Balıklar içleri temizlenmiş bir şekilde  teslim edilecektir.
5) Balıklar içleri temizlendikten sonra tartılacaktır.

	151
	DANA ETİ
1) Etlerin görünüşü güzel, temiz ve kendine has kokusu olacaktır. 
2) Danalar, hastalıksız ve veterinerce damgalı olacaktır.
3) Etlerde normal oranda (asgari 0,5 cm kalınlığında) bir yağ tabası bulunacaktır.
4) Karaciğer, işkembe, bağırsakla, pankreas, dalak ile göğüs boşluğu organlarından akciğer kalp diz kapaklarından aşağı kısımlar iç yağlar baş ve kuyruk et olarak alınmaz.
5) Böbrek ve böbrek çevresi yağları et olarak alınmaz.
6) Etler kesimden en az 24 saat sonra kullanılacak.
7) [bookmark: _GoBack]Etler idarece istenilen gramajlarda ambajlanarak teslim edilecektir.
8) Etler % 100 Dana olacaktır.

	
	

	152
	DANA (KIYMA)
1. Etler sipariş üzerine, günlük yapılacak yemeğin şekline göre kıyma şeklinde çekilip ayarlanmış şekilde teslim edilecektir.
2. Kıyma köftelik, siyah etten olacaktır.
3. Kuşbaşı et tarif üzerine istenilen büyüklükte doğranmış olacaktır.
4. Etler sağlığa uygun koşullarda kesilmiş olup etlerin sinir ve kıkırdakları alınmış olacaktır.
5. Etlere hiçbir şekilde toprak, pislik, çöp, zehirli madde ve artıkları bulaşmış olmayacaktır.
6. Etler en fazla bir gün önceden kesilmiş ve dinlenmiş olarak teslim edilecektir.
7. Etlerin PH değeri 5, 4-6 sınırları içinde ve etlerin iç ısısı 0-4°C arasında olacaktır.
8. Etlerin rengi koyu esmer, yapışkanımsı, ekşi kokulu olmayacak, damar uçlarında kan pıhtıları bulunmayacak ve etler yumuşamış, aşırı gevşek, nemli, aşırı sulu olmayacaktır.
9. Etlerin üzerinde veteriner kontrolünden geçtiğini gösteren damga olacak ve etlerin kesim tarihlerinin bulunduğu mezbaha veteriner onaylı sağlık raporu, et teslimi sırasında verilecektir.
10. Etler, iki yaşını geçmemiş iyi besili erkek dana ve tosundan elde edilmiş olacaktır.
11. Etler, kaşektik (zayıf, kemik oranı yüksek) sığırlardan elde edilmiş olmayacak ve etlerde içterus (sarılık) bulunmayacaktır.
12. Gelen etlerde uygulanan duyusal analizler sonucunda olumsuzluklar tespit edilirse, etler iade edilecek ve iade edilen miktar kadar et 1 saat içerisinde tekrar getirilecektir. Getirilmemesi durumunda et başka firmadan alınacak ve faturası sorumlu firma adına düzenlenecektir.
13. Gelen etler şeffaf naylon poşetler ile ambalajlanacaktır ve kapalı araçlarla teslim edilecektir.
14.  Dana etleri, bir miktar yağ dokusu ile birlikte alınıp haşlama ve/veya kızartma işlemi yapıldığında, dana etinde kokuşma hissini veren koku bulunmayacaktır. Dana etleri haşlanarak ve/veya kızartılarak tadına bakıldığında, tat ve kokusu kendine has özellikte ve lezzette olacaktır. Dana etlerinde küflü tat ve koku, dışkı ve pislik kokusu, çürüme ve kokuşma kokusu vb. hiçbir yabancı tat ve koku bulunmayacak, tat ve kokuda ağırlaşma ve oksidatif acılaşma olmayacaktır. Dana etleri yerken lifleri kaba ve zor çiğnenen nitelikte olmayacaktır.

	153
	TAVUK BAGET 
1. Etin bej rengi olması gerekmektedir. 
2. Kesim sonrasında kızarıklık, hematom olmaması gerekmektedir. butların üzerinde lekelenme, çürüme tüy diplerinde tam veya yarı belirgin kan lekeleri olmamalıdır. Deride morarmalar olmayacaktır. 
3. Donmuş tavuk alınmayacaktır.
4. Teslimat temiz PVC veya karton kutuda olmalıdır.
5. Tavuklar 1 gün önce kesilmiş ve yıkanmış olmalıdır.
6. Tavuklarda bozulma belirtisi olan kötü koku olmamalıdır.
Butların ortalama ağırlığı 100-150 gram olmalıdır.

	154
	TAVUK FLETO
1) Piliç fleto (1. Sınıf Piliç: derisiz, orta derecede derin ve uzun göğüs kemiğinin sivri kısmına kadar tüm uzunluğunca, taşıdığı et dolayısıyla ona yuvarlak bir görünüm vermeye yetecek kadar etli, üzerinde boyun bulunmayan, kanat tamamen çıkarılmış ve sırt kemiği alınmış, 600 gr dan aşağı almamalı. Bu iyi etlenmiş, aşağı doğru taşıdığı et dolayısı ile yuvarlak, dolgun bir görünüş kazanmış arka orta ayrılmış kuyruk sokumu alınmış ve 300 gr dan aşağı olmamalı.
2) Ürünler dondurulmuş ve şoklanmış olmayacaktır. 
3) Tavuk etleri teker teker olmak üzere, içindeki malın dışarıdan görülmesini engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemeden yapılmış ambalajlar içerisinde kasalara konmuş şekilde taşınacaktır. 
4) Kasalardaki tavukların içlerinde su olmayacaktır. 
5) Parça tavukların üzerinde tüy, leke, toz, toprak, çamur, vb. yabancı madde bulunmayacaktır. 
6) Tavuk etleri ambalajı üzerine veya ambalajlar içine konulacak etiketlerde veya firmanın getireceği raporda aşağıdaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak şekilde okunaklı yazılmalıdır. 
· Bu standardın işareti ve numarası,
· Tavuk etlerinin tipi, sınıfı,
· Kesim tarihi,
· Teslim tarihi,
· Veteriner hekim onayı,
· Teslim eden firma adı ve kaşesi,
7) Piliçler, görülerek ve koklanarak muayene edilir.
8) Soğuk hava zincirini devam ettirecek kapalı araçlarla taşıması yapılacaktır. 
9) Taşımada firmayı temsilen bir kişi bulunacaktır.
10) Gerekli görüldüğünde tavuk etleri idarenin belirleyeceği yer ve zamanda giderleri firmaca karşılanmak üzere analize tabi tutulur. 


	155
	TAVUK KANAT (UÇ KISIMISZ): 
1. Kendine özgü kokuda olmalıdır. 
2. Tavuk kanat ucu alınmış piliç kanadının eklem yerinden ikiye ayrılmasıyla elde edilmesi gerekir Max + 4°C’ de olmalıdır. 
3. Tavuk şişlik cinsi et kemik ve yağından ayrılmış olması gerekmektedir. 
4. Tüyleri temizlenmiş üzerlerinde lekelenme, çürük, morarma ve ekşi koku olmayacaktır.


	156
	CİĞER
1- Ciğerlere sıhhatli hayvanlardan alındığı veteriner tarafından belirlenecek ve genel görünüşleri itibariyle kusursuz olacaktır. 
2- Karaciğer yüreksiz ve kuşbaşı olarak sıhhi ambalajda teslim edilecektir. 
3- Kurum ciğerleri bütün veya ızgaralık şeklinde isteyebilir


GENEL ŞARTLAR
1. Alınacak olan ürünler temiz, sağlam ve insan sağlığına zararlı olmamalıdır.
2. Gıda malzemelerinin Tamamı birinci kalite, birinci sınıf olacaktır
3. Ürünler Gıda Maddeleri Tüzüğü ve Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği ve buna bağlı olarak çıkarılan ürünlere ait tebliğlerinde belirtilen kendilerine has fiziksel ve kimyasal özellikleri ihtiva edeceklerdir. Bu değerleri, yüklenici teslim ederken garanti eder.
4. Tüm ürünler Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ne uygun olacak, Yönetmelikte belirtilen ambalajlama, etiketleme, işaretleme bölümüne uygun olarak ambalajlanacak, etiketlenecek ve işaretlenecektir.
5. Orijinal fabrikasyon ambalajının üzerinde firmanın adresi, ticari unvanı veya varsa tescilli markası, ürünün adı, çeşidi, brüt ve net ağırlığı, üretim tarihi ve son kullanma tarihi mutlaka yazacak, tenekelerde ofset baskılı, çuvallarda ise mürekkep baskı olarak belirtilmiş olacaktır.
6. Alınacak olan ürünler, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğindeki ambalajlama hükümlerine uygun şekilde işaretlenmiş ve ambalajlanmış olmalıdır.
7. Gıdaların ambalaj materyali Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından üretim izni alınmış malzemeden olmalıdır.
8. Taşıma işlemi firmaya ait olup, taşıma esnasında oluşacak kırılma, ezilme, bükülme gibi hasarlar firmaya aittir.
9. Kuru gıdalarda üretim ve son tüketim tarihi göz önünde bulundurulacak olup, son kullanım tarihi geçmiş veya ihale süresince geçecek ürünler teslim alınmayacaktır. 
10. Ayrıca, ismi ve özellikleri belirtilmemiş ihale konusu diğer kuru gıdalar TSE standartlarına uygun olmalıdır.
11.  Ürünler piyasada iyi kalite, Muayene Kabul komisyonunun uygun bulacağı nitelikte olacaktır. Malzemeler bakılarak, dokunularak, koklanarak, tadılarak ve pişirilerek muayene edilecektir. Tüm Ürünler Muayene Komisyonunun beğeneceği evsaf ve lezzete olacaktır. Beğenilmeyen ürünler kesinlikle alınmayacaktır 
12.  Uygun görülmeyen mamuller kabul edilmeyecektir. 
13.  Uygun şartlarda bekletilmesine rağmen raf ömründen önce bozulan ürünler için yüklenici firmaya, bozuk malların değiştirilmesi amacıyla ihtarname çekilir. İhtarname tarihinden itibaren 7 gün içinde malların değiştirilmemesi halinde, ürünlerin getirildiği ayın faturasının ödemesi bekletilecektir.   
14.  Yüklenici firmanın, şartname hükümlerine uymaması ve aykırı ürün teslim etmesi halinde komisyon tarafından tutanak tutulacak olup, tutulan her tutanak için 2 000 TL (iki bin) ceza kesilecektir. Aynı yüklenici firma hakkında tutulan ikinci tutanaktan sonra firmaya ihtarname çekilecek, üçüncü tutanağın düzenlenmesi halinde ise kesin  teminatı gelir kaydedilerek sözleşmesi fesih edilecektir
15.  Muhtelif Gıda Malzemelerini, yüklenici depo ve imalathanelerinden, dağıtım depolarına taşınması ve boşaltılması  ile bu depolarda istiflenmesi için gerekli araç-gereç ve ekipmanı, depolardan dağıtım araçlarına yüklenmesi işi, yükleniciye aittir.
16. İdare isterse yüklenici firmadan ürün ile ilgili Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından alınmış Gıda Sicil ve Gıda Üretim Sertifikalarını ibraz etmekle yükümlüdürler. 
17. Muhtelif Gıda Maddelerinin teslimi anında söz konusu gıda maddesi raf ömrünün yarısını geçmemiş olacaktır.
18. Sebze-meyve hariç bütün ürünlerin üzerinde;
a. “Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı’nın Gıda Sicil ve Üretim İzni” ibaresi,
b. “Bakanlığının ………tarih ve …….sayılı izni ile üretilmiştir.” ibaresi,
c. TSE belgesine ait işaret,
d. İmal tarihi ve son kullanma tarihi,
e. Üretici firma adı ve açık adresi,
f. Türk Gıda Kodeksine uygunluğunu belirtir ibare, bulunacaktır.
19. Son kullanma tarihinden önce bozulan ürünler yenileri ile değiştirilecektir.
20. Tüm gıda maddeleri üretildiği yeni yılın ürünü olacaktır. 
21. İdarenin talebi doğrultusunda günlük veya haftalık teslim edilecek mal miktarı arttırılabilecek veya  
azaltılabilecektir.  
22. İlgili Yasal Dokümanlar: Aşağıda yazılan dokümanlar teknik şartnamede ayrıntılı yazılmamış dahi olsa içerikleri itibarı ile yükleniciyi ve kurumu bağlayan dokümanlardır.
a. Kırmızı Et Ve Et Ürünleri Üretim Tesislerinin Çalışma Ve Denetleme Usul Ve Esaslarına Dair Yönetmelik
b. [bookmark: SB]Hayvan Sağlığı Ve Zabıtası Kanunu Yönetmeliği
c. Gıdaların Üretimi Tüketimi Ve Denetlenmesine Dair Yönetmelik
d. Gıda Güvenliği Ve Kalitesinin Denetimi Ve Kontrolüne Dair Yönetmelik 
e. Gıda Ve Gıda İle Temas Eden Madde Ve Malzemeleri Üreten İş Yerlerinin Çalışma İzni Ve Gıda Sicili  
  	Ve Üretim İzni İşlemleri İle Sorumlu Yönetici İstihdamı Hakkında Yönetmelik
f. Mikrobiyolojik Kriterler Tebliği
g. Et Ürünleri Tebliği
h. Etlerin Teftiş Talimatı
i. Kırmızı Et/Kanatlı Hayvan Eti Ve Et Ürünleri Üretim Tesislerinin Çalışma Ve Denetleme Usul Ve 
Esaslarına Dair Yönetmeliğe Ait Talimat
j. Çiğ Kırmızı Et Ve Hazırlanmış Kırmızı Et Karışımları Tebliği
k. İlgili Türk Standartları
23. Alınacak Yaş Sebze ve Meyve piyasada tüketim dönemi baz alınarak istenilecektir.
24. İstenilen malzemeler yüklenici firma tarafından evlerin numaralarına göre paketlenecektir.
25. Ürünlerin gramajlarında net ağırlık esas alınacaktır.
26.  Tüm ürünler kuruluşunun hassasiyeti gözetilerek kaliteli ürün olacak ve piyasada bilinmeyen tanınmayan, ürün olmayacak; bakanlığın hileli gıda üreten ürün ve firma  listesinde yer almayan  ürünler olacaktır.
24-   Sebze – meyveler ve et ürünleri  her hafta kuruluşta görevli bir personel refakatinde (Salı veya Çarşamba günü )özenle seçilecek ve ilgili firma tarafından paketlenecektir.
25 . Muayene komisyonu her hafta gelen ürünleri   yüklenici firma yetkilisi ile birlikte kuruluşta  tartıp öyle teslim alacaktır.
26.  Acil ihtiyaç durumunda (bebek maması vb) istenilecek ürünler yüklenici firma tarafından kuruluşa ivedi bir şekilde teslim edilecektir.
27- Haftalık ürün teslimi mesai saatlerinde teslim alınacak ;öğle arası 12:00-13:00 arası ürünler teslim alınmayacaktır .Ayrıca ürünler mesai bitiminden en geç 2 saat öncesine kadar  kuruluş muayene komisyonu tarafından teslim alınacaktır.
28- Her gün Kuruluşa teslim edilen ekmek sayısının üçte biri kadar poşet ekmek kutusuna bırakılacaktır.
TEDARİKÇİ TETKİKİ:
· Kurumumuz, tedarikçide, gerekli gördüğü zaman yerinde tetkik gerçekleştirebilir.
· Uygunsuzluk bulunması durumunda tedarikçiden iyileştirme (düzeltici – önleyici faaliyet) planı talep eder ve iyileştirmenin etkinliğini kontrol eder.

KONTROL DENETİM VE MUAYENE:
a. Gıda Malzemelerinin idareye teslimiyle birlikte, bu malzemelerin muayene ve kabul işlemleri Muayene ve Kabul komisyonunca yapılacaktır. Muayene ve kabul komisyonu alacağı numuneleri gerek görürse analiz yaptırabilir.
b. İdare ürünlerin laboratuar muayenelerini tercih ettiği bir laboratuarda, her türlü giderleri YÜKLENİCİ firma tarafından karşılanmak üzere yaptırabilir.
c. Malzemelerin itiraz muayenesinde, hakem laboratuar olarak İl Hıfzıssıhha Laboratuarıdır. Hakem laboratuarların ücreti yüklenici tarafından karşılanacaktır. Malzemeler, istenilen nitelik ve özellikte hazırlanmadığı takdirde kabul edilmeyecektir.


TESLİM ALMA/TESLİM ETME:
Yüklenici tarafından günlük ve haftalık olarak (hafta sonu hariç) idarenin belirtmiş olduğu malzeme miktarları   Çocuk Evleri Sitesi Müdürlüğü ile bağlı Birimi Çocuk Koruma ve İlk Müdahale  birime yüklenici kendi aracı ile teslim edilecektir. Nakliye ücreti yükleniciye aittir. İdarenin talebi doğrultusunda günlük ve haftalık teslim edilecek mal miktarı arttırılabilecek veya azaltılabilecektir. 

	

